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UNSERE PRODUKTE SIND CHAMPION!

Stindige Innovationen und moderne Produktinterpreta-
tionen haben unseren Steirerhuhn Produktspezialititen
schon zu namhaften Auszeichnungen im Food Bereich
verholfen.

Wir sind stolz, dass unser Team Anerkennung fiir seine
besonderen Leistungen erhdlt. Der Produktchampion,
verliehen von AMA und Produkt, zeichnet seit Jahren
immer wieder Steirerhuhn-Produkte aus.

Unsere Produktchampions:

« Steirerhahn Henry Bio-Bratwurst
« Steirerhuhn-Spief3

« Steirerhuhn-Huhnerleberpastete
« Steirerhuhn-Huhnerleberknodel

Info und Verkauf:
Daniel Hillinger

+43 676 889 222 08,
hillinger@h.lugitsch.at
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Liebe Leserinnen und Leser!

Normalerweise beginnt unser Jahr mit unserer grof3en Jahresab-
schlussfeier, die heuer aufgrund der Pandemie entfallen musste.
Dieses gemeinsame Fest bietet uns nicht nur die Moglichkeit Re-
stimee zu ziehen und iiber Neues zu berichten, sondern vor allem
auch, den Mitarbeiterinnen und Mitarbeitern fiir Ihren Einsatz
im schwierigen abgelaufenen Jahr personlich zu danken. Der
Einsatz und die Disziplin wie an die verschiedensten Herausfor-
derungen herangegangen wurde, verdient hochste Anerkennung
und Lob! Vielen Dank!

Fiir heuer sind wir aber zuversichtlich, dass wir mit einer raschen
Impfung gegen Covid-19, sowie sie unser Vater Herbert Lugitsch
sen. Gott sei Dank schon erhalten hat, wieder zu unseren scho-
nen traditionellen Veranstaltungen mit vielen sozialen inner-
und auflerbetrieblichen Kontakten zuriickkehren konnen.

Dieses Jahr hat viel verandert, uns aber auch bestirkt, dass der
Weg zu mehr Regionalitit, Effizienz, Tierwohl und Klimaschutz,
den wir seit vielen Jahren beschreiten, der Richtige ist. Dabei
ist es uns wichtig zu betonen, dass Nachhaltigkeit fiir ein Un-
ternehmen nur funktioniert, wenn die dkologische, die soziale
und die 6konomische Komponente im Einklang sind. Mit unse-
rem Nachhaltigkeits-Konzept Fit for future mochten wir diesen
Einklang herstellen und unsere zahlreichen Projekte aus diesen
Bereichen sichtbarer machen.

Wir hoffen dass Sie wieder viel Interessantes in unserem Jour-
nal finden und wiinschen Thnen und Ihren Familien eine schone
Frithlingszeit, ein frohes Osterfest und vor allem viel Gesundheit.

Dieter Lugitsch ¢ Herbert Lugitsch jun.
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Information unserer Kunden und Mitarbeiter. Erscheint viermal jahrlich. Aufgabepostamt Feldbach. Konzeption, Layout & Satz: Marketing, Herbert Lugitsch u. S6hne Ges.mbH
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Datenschutzhinweis: Die Datenschutz-Grundverordnung ist am 25. Mai 2018 in Kraft getreten. Der Schutz Ihrer personlichen Daten ist uns ein besonderes Anliegen. Wir
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informieren wir Sie Uber die wichtigsten Aspekte der Datenverarbeitung im Rahmen unserer Webseite.
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BODENSTANDIG & GUT
GENIESSEN IM HERMANN'S

Mitten in Fiirstenfeld gibt es seit 2019 einen neuen kulinarischen Fixpunkt, das Hermann's. In sehr gemiitli-
cher Wohlfiihlatmosphdre mit viel Licht und Luft wird echt steirische Kiiche serviert. Die Zutaten sind regi-
onal, die Speisekarte abwechslungsreich mit vegetarischen und veganen Optionen und die Portionen kostlich
und durchaus iippig. ,Es geht fiir mich gar nicht, dass ein Gast hungrig vom Tisch aufsteht; sagt der Kiichen-

chef Christian Wilfling lachend.

| WOL HAM NACH FURSTENFELD

Christian Wilfling ist gebiirtiger Fiirstenfelder und hat
nach vielen Jahren in Graz, in denen er in vielen renom-
mierten Kiichen gekocht hat, die Gelegenheit ergriffen
und das freiwerdende Lokal in der Fiirstenfelder Innen-
stadt iibernommen. Sein Gegenstiick und Partner ist
der Gamlitzer Andreas Meixner, der sich mit viel Liebe
zum Detail um die Géste bemiiht. Gemeinsam haben die
beiden das Lokal innerhalb kiirzester Zeit komplett um-
gebaut und neu gestaltet. Es blieb sozusagen kaum ein
Stein auf dem anderen. Parallel wurde auch der Vierkan-
thof der Familie Wilfling renoviert. Dort wachsen auch
Krauter und Friichte, aus denen allerlei Kostlichkeiten
entstehen, wie die aromatischen Sirupvarianten, die sich
im Lokal zum Lieblingsgetrank der Stammgéste entwi-
ckelt haben. Die kreativen Geniefler haben Safte wie ,,Al-

les Minze®, Himbeer-Rosenbliite oder
Zitronenverbene zur Auswahl, die als Er-
frischungsgetrank oder auch im Spritzer
getrunken werden. Fiir den Winter gibt
spezielle Varianten wie Zwetschke-Zimt,
die mit heiflem Wasser und einem guten
Schuss Rum zum Hauspunsch werden.
Auch die tibrige Getrankekarte kann sich se-
hen lassen. Die Weine kommen hauptséch-
lich aus der Fiirstenfelder und Gamlitzer
Gegend - dort kennen sich die beiden
Wirte aus. Ein ausgezeichneter Most fin-

det sich auch auf der Karte, der nichts
mehr mit dem Getrank zu tun hat, das

bei den Grofieltern manchmal zu nahe

am Essigfass stand.



ABHOLEN UND GENIESSEN

Die Zeit des Lockdowns zehrt natiirlich auch an den
Nerven der beiden, denen das Gesprach mit ihren Giés-
ten besonders fehlt. ,Es macht viel mehr Spafl, wenn
das Lokal voll ist, betonen die beiden. Ihr Angebot zum
Mitnehmen wird aber sehr gut angenommen, was neben
der Qualitdt und den grofiziigigen Portionen sicherlich
auch an der groflen Auswahl liegt. Das Hermann's bie-
tet auch zum Mitnehmen mit einer Tageskarte und einer
Wochenkarte eine gute Mischung aus bodenstandig-stei-
rischen Leckerbissen und neuen Gerichten. Neben Her-
mann's Platte fiir 2 mit Gegrilltem und Gebackenem ist
das Backhenderl vom Steirerhuhn ein Klassiker. ,Wir
machen es mit ausgelosten Stiicken, was manche Géste
zuerst verwundert hat, aber inzwischen fragen sie schon
bei der Bestellung nach unserem Spezial-Backhenderl®,
verriat Andreas Meixner. Auf der Karte finden sich aber
auch kreative Gerichte wie ,,Pikanter Thai-Gemiise-Glas-
nudel-Wok, der mit Huhn oder fiir Vegetarier und Vega-
ner mit Tofu serviert wird®

FRUHLINGSHAFTE AUSSICHTEN

Inzwischen ist mit dem Bérlauch auf der Karte auch der
Frithling angekommen. Eine wiirzige Cremesuppe oder
Barlauchrisotto mit jungem Parmesan machen Lust auf
das frische Griin.

Auch hat sich in Farstenfeld inzwischen auch herumge-
sprochen, dass die Auswahl an selbstgemachten Kuchen
und Mehlspeisen einen Besuch im Hermann's wert ist.
Von flaumigen Buchteln auf Vanillesauce bis zum safti-
gen Nusskuchen mit Cranberries, der ohne Mehl und zu-
gesetztem Zucker auskommt. Fiir diese Low-Carb-Kost-
lichkeit bleiben manche Radfahrer gerne stehen.

OPTIMISTISCH IN DIE ZUKUNFT

Der lange Winter ist an Andreas Meixner und Chistian
Wilfling natiirlich auch nicht spurlos voriibergezogen.
Aber die beiden gut gelaunten Chefs haben die Zeit gut
genutzt. Das Lokal ist trotz Lockdown liebevoll 6sterlich
dekoriert, da es ihr zweites Wohnzimmer ist, wie sie sa-
gen. Es wurde auch einiges investiert - in die Terrasse
zum Beispiel, die mit jetzt bei Bedarf mit einer Jalousie
gegen Wind und Wetter geschiitzt werden kann, sowie in
eine Vergroflerung des Auflenbereichs, die noch recht-
zeitig vor dem Sommer fiir ein grofiziigigeres Platzange-
bot im Freien sorgen wird. Nachdem die Terrasse nach
Stidwesten zeigt, konnen sich die Gaste schon jetzt auf
genussvolle Sommerabende freuen.
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ZUTATEN
FUR 4 PORTIONEN:

1 Steirerhuhn
ausgeldst ca. 1200 g
etwas Hendlfond

Marimade
100 ml  Rapsol
2 Knoblauchzehen

Salz, Pfeffer, Kiimmel,
Paprikapulver, Rosmarin

Fiille

250 g Knodelbrot

1 Zwiebel mittelgrof3
2 Apfel

200 g gekochten Hamburgerspeck
4 Eier
150 ml  Vollmilch
1 Knoblauchzehe
Salz, Pfeffer, Kiimmel,
Liebstockel, Majoran

Apfel-Kohlgemiise

1kg Kohl

3-4 Apfel

1 Zwiebel mittelgrof3
1 Knoblauchzehe

Salz, Pfeffer, Rosmarin

SteirZrhuhn"
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GEFULLTES
AUSGELOSTES
BRATHENDL

MIT SPECK-SEMMELFULLE UND
APFEL-KOHLGEMUSE

Wir lassen uns von Christian Wilfling zeigen, wie schnell ein kostli-
ches gefiilltes Brathendl fertig ist. Das ausgeloste Huhn benotigt eine
kiirzere Bratzeit und ist schneller auf dem Tisch. Mit den Zutaten
bleibt der Kiichenchef aus Uberzeugung ganz steirisch und bereitet
die Fiille mit Speck, Semmeln und Apfeln zu. Als Beilage serviert er
Kohlgemiise, das durch die Apfel ganz friihlingshaft fruchtig wird.

Das ausgeloste Huhn wird auf einem grofen Brett ausgebreitet und
von beiden Seiten grof3ziigig mit der wiirzigen Marinade bestrichen.
Das Huhn wird auf die Hautseite gelegt und darf durchziehen, wah-
rend wir die Fiille vorbereiten. Dazu werden Zwiebel, Apfel und ge-
kochter Speck gewiirfelt und in einer Pfanne angeschwitzt. Danach
werden Semmelwiirfel, Eier und Milch hinzugefiigt und mit den
Gewlirzen abgeschmeckt.

Die Fiille wird zu einem groflen ovalen Knodel geformt und auf
das ausgeloste Hendl gelegt. Dann wird die Fiille sorgfiltig mit dem
Hendl umschlossen, mit der Offnung nach unten gedreht und in
einen Briter gelegt, der vorher grofiziigig eingefettet wurde. Fiir eine
aromatische Sauce mit Hendlfond untergieflen und einen Rosma-
rinzweig hinzufiigen. Fiir 35 Minuten bei 180°C im Rohr braten.



Fir das Apfel-Kohlgemiise wird der Kohl in ca. 2 cm
grofle Quadrate geschnitten und blanchiert. Die in
Spalten geschnittenen Apfel und Zwiebel werden in
einem Topf mit wenig Ol angeschwitzt, der Knob-
lauch grob gehackt und beigegeben. Den blanchierten
Kohl hinzufiigen und kurz kocheln lassen. mit etwas
Hiihnerfold aufgiefSen und bei Bedarf mit etwas Mehl
stauben. Am Schluss mit einigen Butterflockchen ver-
feinern und mit dem gefiillten Brathuhn servieren.

Wir wiinschen guten Appetit!

STEIRERHUHN GEWINNSPIEL

WIR VERLOSEN

2 x 1 gemiitliches Essen fiir 2 Personen
im Hermann's in Fiirstenfeld

GEWINNSPIELFRAGE

Mit welcher regionalen Zutat wird das
geflllte Brathuhn bei Hermann's besonders
saftig?

S e 1N

Senden Sie |hre Antwort
per Post, E-Mail oder Fax an:

Herbert Lugitsch u. Sohne Ges.mbH,
8330 Feldbach, Gniebing 52

E-Mail: gewinnspiel@h.lugitsch.at
Fax an: +43 3152 2424-10

Die Gewinner werden schriftlich benachrichtigt.
Der Rechtsweg ist ausgeschlossen.
Einsendeschluss: 30.04.2021



NEUE DAMPFKESSELANLAGE
SORGT FUR EINSPARUNGEN

Fiir einen wichtigen Prozess in der Futterherstellung -
die thermische Hygienisierung — sind in der Anlage hohe
Temperaturen erforderlich, die vom Dampfkessel erzeugt
werden. Um die stabile Produktion unserer hochwertigen
Futtermittel zu jeder Zeit garantieren zu konnen, wurde
in einen Kessel der neusten Generation investiert, der alle
Anforderungen in unserer Futtermiihle erfiillt.

HOHE EFFIZIENZ

In der neuen Anlage wird die eingesetzte Energie durch
einen integrierten Economiser noch effizienter genutzt.
Dadurch werden Brennstoft und 30% der CO2-Emis-
sionen eingespart. Zudem kann ein nachgeschalteter
Brennwertwérmetauscher fast die gesamte Abwérme zu-
riickgewinnen und die Abgastemperatur von 240°C auf
70°C senken. Weitere Effizienzkomponenten wie ver-
brennungsoptimierende ~ CO/O2-Regelungen

und ein hochwertiges Isolierkonzept erhéhen

den Wirkungsgrad der Kesselanlage zusatzlich.

Somit sorgt diese Investition fiir einen nachhalti-

gen und umweltschonenden Betrieb.

ZUKUNFTSSICHERE TECHNOLOGIE

Die Kesselanlage wurde bis ins Detail auf unsere An-
forderungen konfiguriert und gefertigt. Um eine hohe
Zukunftssicherheit gewdhrleisten zu konnen wurde das
Kesselsystem durch Komponenten wie eine thermische
Speisewasseraufbereitung erginzt. Durch das Komplett-
system wirken Kessel und Brenner effektiv zusammen
und unterschreiten strenge NOx-Emissionsvor-
schriften deutlich. Die Einsparungen an
NOx-Emissionen gegeniiber der

fritheren Anlage betragen

rund 30%.



SMARTE KESSELSTEUERUNG

Smarte Steuerungsfeatures und ein bedienerfreundli-
ches Touchdisplay sorgen fiir einen vollautomatischen
Kesselbetrieb. Auch konnte die Anlage nahtlos an unser
Automatisierungssystem angebunden werden.

DIGITALE INTELLIGENZ

Modernste Anwendungen wie der digitale Effizienzassis-
tent erleichtern Wartungsplanung oder Fehlerbehebung
und leisten bei der Verbesserung der Energieeffizienz ei-
nen wichtigen Beitrag. Dabei sammeln und interpretie-
ren intelligente Algorithmen die Betriebsdaten, werten
die Lebensdauer von Komponenten aus und analysieren
Wasserwerte. Auch Energieverluste und damit héhere
Emissionen sowie kritische Zustdnde werden vom digi-
talen Assistenten unmittelbar erkannt. Zusatzlich wer-
den dem Bediener proaktive Handlungsempfehlungen
zugespielt.

ECHTZEIT-FERNZUGRIFF

Weiteren Komfort bietet der Remote Zugriff in Echtzeit.
Durch den geschiitzten Fernzugrift auf das Kesselsystem
und alle relevanten Betriebsdaten kann die Anlage jeder-
zeit iiberwacht werden. Dabei sorgen die umfangreichen
Monitoring- und Alarmfunktionen im Bedarfsfall fiir
kurze Reaktionszeiten und erméglichen auch die ad-hoc
Unterstiitzung durch die Servicetechniker.

Eduard Reicht

i PRUFUNG
TUY ourer
AUSTRIA  T(QV AUSTRIA

Die erste Betriebspriifung eines neuen Dampfkessels ist
fiir die Kesselpriifer der TUV AUSTRIA Group ein span-
nender Moment in dem sich herausstellt, ob die die neu
errichtete Anlage den Erwartungen der Betreiber gerecht
wird. Nach Abschluss der umfassenden Priiftatigkeiten
wurde bestidtigt, dass die Anlage den neuesten Sicher-
heitsstandards voll entspricht. Die TUV AUSTRIA Ex-
perten lobten im Besonderen die hohe Energieeffizienz,
die der neue Dampfkessel durch Nutzung der Abwéirme
erzielt, sowie die verantwortlichen Planer, die das Kessel-
haus optimal den raumlichen Gegebenheiten angepasst
haben. ,,Ein wunderbarer Anblick fiir jeden Techniker!
Fiir die Kesselwiarter wird es eine Freude sein die An-
lage zu betreuen und zu warten. Wir bedanken uns fiir
den Priifauftrag der Lugitsch u. S6hne GmbHS, freut sich
der ausfithrende TUV AUSTRIA Priifingenieur Siegfried
Feuchtl.

TUV AUSTRIA mit iiber 2.000 Mitarbeitern
in tiber 20 Landern ist der einzige

unabhingige TUV in
Osterreich. batef
eY
wun e
BT fon Techd
fur )
3 peucht
s eofrd © 1eut
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REGIONALITAT

AUF DEN TELLER BRINGEN

Wo beginnt Regionalitit und wo hort sie auf? Insbesondere in der Gastronomie wird dieser Begriff meist eng gefasst:
Regionalitit beginnt oft gedanklich im eigenen Dorf und hort im Nachbarort schon wieder auf. ,Die Konsequenz aus
dieser engen Definition von Regionalitit kann nicht sein, dass wir sofort die Tiir zum Weltmarkt aufmachen. Fiir
mich bedeutet Regionalitiit ganz Osterreich’; sagt Hannes Royer, Obmann des Vereins Land schafft Leben.

REGION OSTERREICH

Schaut man sich Osterreich etwas genauer an, so wird
schnell klar, dass nicht alle Produkte in jedem Bundes-
land in ausreichender Menge produziert werden. In
Oberosterreich sind beispielsweise in der unmittelbaren
Umgebung zwar Hithnermastbetriebe zu finden, Getrei-
de- oder Gemiisefelder befinden sich jedoch vor allem in
Niederdsterreich. ,,Es ist durchaus sinnvoll, ganz Oster-
reich als regionales Einzugsgebiet zu betrachten. So bleibt
die ganze Wertschopfung im Land, was sich auf unsere
Wirtschaft und Landwirtschaft auswirkt. Insbesondere
bei Hithnerfleisch lohnt es sich, auf 6sterreichische Pro-
dukte zuriickzugreifen: Hierzulande unterliegt die Geflii-
gel-Produktion strengen Tierwohl-Richtlinien, die mit
einem Kauf entsprechend honoriert werden’, so Royer.

HOHE STANDARDS, BESTE QUALITAT

Der Selbstversorgungsgrad liegt bei Hithnerfleisch bei 83
Prozent. Aufgrund der strengen Auflagen im Sinne der
Tiergesundheit und des Tierwohles fiir Masthithner hat es
das teurere Osterreichische Gefliigel auf den heimischen
Mirkten nicht immer leicht. Die osterreichischen Hiih-
ner erhalten EU-weit nicht nur am meisten Platz, sondern
werden auch ausnahmslos mit gentechnikfreiem Fut-
ter gefiittert. Die strenge Tierhaltungsverordnung wirkt
sich auf den Preis aus. Gerade in Grofikiichen und in der

Gastronomie wird deshalb gern auf billigeres Import-
fleisch zuriickgegriffen. In Osterreich brauchen heu-
te konventionelle Landwirtinnen und Landwirte etwa
40.000 Hiihner, um im Vollerwerb von der Mast leben
zu konnen. Die meisten heimischen Hithnerstalle sind
kleiner. Damit auch kleinere Betriebe langfristig bestehen
bleiben, benétigt es eine Losung, die nicht auf Wachstum
basiert.

REGIONALER
GENUSS

Im Podcast des Vereins Land
schaftt Leben spricht Dr. Tho-
mas Guggenberger, Forscher an
der HBLFA Raumberg-Gum-
penstein, mit Maria Fanninger, Mitbegri’lnderin von
Land schafft Leben, iiber den Begriff der Regionalitit.
Die Gespréchspartner verbinden in ,Wer nichts weif3,
muss alles essen regionale Lebensmittel mit bewusstem
Konsum und vor allem Genuss. ,,Alle diese traditionel-
len, regionalen Dinge, die wir uns im Leben reinholen,
sind geprédgt von einer sehr hohen Wertschitzung®, so
der Nutztierforscher. AufSerdem héngt fiir ihn Regiona-
litdt genauso mit dem Thema Versorgungsicherheit zu-
sammen - schlussendlich ist ,,alles mit allem vernetzt*.

Einfach reinhoren unter: www.landschafftleben.at/podcast



SCHUTZ DURCH CORONA-IMPFUNG

Vor kurzem hat Herbert Lugitsch sen. die lange erhoffte Impfung ge-
gen den Corona Virus erhalten. Es ging schnell und schmerzfrei tiber
die Bithne. ,,Ich habe nicht einmal die Nadel gespiirt und jetzt bin ich
froh, endlich gegen den schweren Verlauf dieser Krankheit geschiitzt zu
sein®, so der Seniorchef.

Wir durften ihm zur Impfung ein paar Fragen stellen:

Warum haben Sie sich impfen lassen, Herr Lugitsch?

»Was fiir eine Frage! Covid-19 ist eine gefdhrliche Krankheit an der in
Osterreich inzwischen fast 10.000 Menschen verstorben sind. Das ent-
spricht fast ganz Feldbach. Und die Folgen nach einer Erkrankung sind
teilweise auch fiir die Jungen sehr ernst.”

Sie wiirden also auch der jiingeren Generation zu einer Impfung raten?

»Aber natiirlich. Sie bietet guten Schutz gegen eine schwere Erkran-
kung und scheint die einzige Moglichkeit zu sein, diese Pandemie in den
Griff zu bekommen. Unsere Arzte und Spitiler sind iiberlastet und wir
brauchen auch Kapazititen fir Unfille oder notwendige Operationen.
Aber auch die wirtschaftlichen Auswirkungen waren enorm und wir alle
mussten uns im vergangenen Jahr in vielerlei Hinsicht einschranken. Es
soll auch endlich wieder méglich sein, sich zu treffen und gemeinsam zu
feiern. Ich freue mich auf meine Enkerl und Urenkerl.*

REGIONALES NEU BEI LUGITSCH

Als regionaler Nahversorger bieten wir Thnen der Gefliigel-Frisch-Markt
neben den vielfiltigen Steirerhuhn-Produkten und Nestei-Eiern auch zahl-
reiche Kostlichkeiten von lokalen Erzeugern. Dabei erweitern wir unser
Soriment laufend. Jetzt neu fir Sie:

Vulkanland Chili mit Steirerhuhn

Dieses Chili ist die steirische Variante der bekannten Spezialitit. Seine be-
sondere Note erhdlt es von steirischen Kéferbohnen und den saftigen Stii-
cken vom Steirerhuhn. Praktisch als Vorrat in der Dose ist das fein-wiirzige
Chili schnell aufgewarmt und schmeckt wie selbst gemacht.

Mehlspeisen aus der bauerlichen Backstube

Bauerliche Kostlichkeiten wie Moststrauben, Spagatkrapfen, Mini-Schaum-
rollen und manch weitere kostliche Mehlspeisen, die unsere Omas zu feier-
lichen Anldssen oft selbst gemacht haben finden Sie jetzt ganz frisch bei uns.

Milchprodukte und Kase von Milchhof Wurzinger

Milchhof Wurzinger aus Fering ist weithin bekannt fiir seine Vielfalt an
feinsten Milchprodukten. Freuen Sie sich auf eine Auswahl an Joghurts und
Késessorten jetzt auch bei uns im Gefliigel-Frisch-Markt.

Backmischungen von der Berghofer Mihle

Selbst Brot zu backen liegt im Trend und kann so einfach sein! Mit den Back-
mischungen der Fehringer Berghofer Miihle gelingen Spezialitidten vom Raab-
talbrot tiber Vollkornweckerl bis zu Ciabatta und glutenfreiem Brot ganz leicht.
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STERN VON BETLEHEM

Rund um Weihnachten war am Himmel iiber Gniebing ein seltenes Schaupiel auch
mit freiem Auge zu beobachten - die grofiten Planeten im Sonnensystem, Jupiter und
Saturn, standen sich sehr nahe. Eine sogenannte Konjunktion, die nur alle 20 Jahre
stattfindet. Es wére moglich, dass genau diese Himmelserscheinung zu Christi Ge-
burt der ,,Stern von Betlehem® war. Sehen wir das seltene Ereignis am Himmel doch
als hoffnungsvolles Zeichen. Sind Sie neugierig geworden? In der Sternwarte in Au-
ersbach konnen Sie unter fachkundiger Anleitung einen Blick in die Sterne machen.
Mehr Informationen: www.vulkanlandsternwarte.at

Danke an Giinter Kleinschuster von der Vulkanlandsternwarte fiir dieses Bild.

HILFE FUR ERDBEBENOPFER

Ende Dezember hat ein Erdbeben der Stiarke 6,2 Zentral-Kroatien erschiittert und

enorme Schiden angerichtet. Hunderte von Hausern wurden zerstort und unzéh-
lige stark beschddigt. Ganze Gebiete waren tagelang ohne Strom.

Rund um Feldbach wurde von Josip Barabas aus Gniebing die Hilfsaktion ,,Hel-
fen wir helfen“ gestartet, an der auch die Fa. Lugitsch sich beteiligte. Innerhalb
weniger Tage wurden 3 Paletten Nestei-Eier (rund 13.000 Stiick) und zahlreiche
weitere Hilfsgiiter organisiert und verladen. Am 6. Jinner machte sich dann

Dieter Lugitsch mit dem langjihrigen Steirerhuhn-Fahrer Rudi Meitz in einem

Konvoi von 10 LKWs auf den Weg ins Krisengebiet, um rasche Hilfe vor Ort
zu leisten.

MIT EINER GUTEN TAT IN DIE PENSION

Fiir Rudi Meiz, der Anfang Februar nach tiber 20 Jahren bei Lugitsch in Pen-
sion ging, war diese spontane Fahrt mit den Hilfslieferungen nach Kroatien
vielleicht eine letzte Fahrt am Steuer des Steirerhuhn-LKW. Wir bedanken
uns herzlich, dass er so spontan fiir diesen Einsatz am Feiertag zur Verfii-
gung stand. Immer hilfsbereit, frohlich und mit vollem Einsatz dabei, so
kennen ihn auch seine Kollegen. Jetzt steckt Rudi seine Energien in Haus,
Garten und die Familie. Er freut sich natiirlich schon auf die Zeit mit seinen
Lieben und die Radtouren mit dem neuen E-Rad. Fiir diese Radtouren hat

er zum Abschied auch ein Steirerhuhn-Dress bekommen, mit dem er hof-
fentlich dem Lugitsch-Team bald einen Besuch abstattet.

Viel Gesundheit, alles Gute fiir diesen neuen Lebensabschnitt und viel

Spafs bei zahlreichen Radtouren, wiinschen Familie Lugitsch und
alle Kolleginnen und Kollegen.
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AKTION BETRIEBSEIGENE
SILO-ENTLADESCHLAUCHE

Hygienemafinahmen dienen der Qualititsverbesserung und Sicherheit
fir Kunden, Konsumenten und alle Beteiligten entlang der Wertschop-
fungskette. Wir mochten unsere Partnerbetriebe dabei unterstiitzen, die
Biosicherheit auf ihrem Geldnde mit betriebseigenen Schlduchen fiir die
Futterentladung weiter abzusichern. Durch den zentralen Ankauf konn-
nen wir bei der Anschaffung eigener Siloschlduche einen Rabatt von 40%
auf den Listenverkaufspreis gewahren. Vormontage und Lieferung der
Schlduche werden von uns iibernommen.

Die Aktion zur Anschaffung von betriebseigenen Siloschlduchen wird auf-
grund der Wichtigkeit gemeinsam mit Veterindrtierarzt Dr. Josef Ziegerhofer

. . . . Alois Pfundner
durchgefiihrt. Alle Informationen erhalten Sie bei Ihrem Betreuer. Gefligelzucht Raabal

SICHERHEIT MIT
NOTSTROMAGGREGAT

Spitestens zu Beginn der Pandemie wurde deutlich erkennbar, wie wichtig die

regionale Versorgung mit Lebensmitteln fiir die Gesellschaft ist. Mit einem Not-

stromaggregat, durch das der Gefliigelhof in Ernstfillen vom allgemeinen Strom-
netz unabhéngig wird, konnten wir einen weiteren Schritt zur Absicherung un-
serer Produktion machen. Im Falle eines Stromausfalles kann nun der gesamte
Gefliigelhof inklusive aller elektrischen Anlagen und Kithlungen weiter versorgt
werden.

Danke an das Team von e-Lugitsch fiir die professionelle Durchfiihrung des Edi Hasenburger, Horst Ruckenstuhl
Auftmgs! (Geflugelhof Lugitsch), Hannes Leitgeb (v.l.n.r.)

EXPERTISE DURCH FORTBILDUNG

Webinar Futterung in der Legehennenhaltung

Auch ein Lockdown hindert die Mitarbeiter der Firma Lugitsch nicht daran sich
weiterzubilden. Beim Webseminar zur Fiitterung in der Legehennenhaltung, an dem
die Berater Karl Fink und Gregor Frohlich am 11. Janner teilnahmen, wurden zahl-
reiche interessante Inhalte vermittelt und vor allem auch die Bedeutung der Qualitit
und Kontrolle der Rohstoffe betont. Um Qualititsschwankungen zu minimieren, legt
Lugitsch schon seit vielen Jahren Wert auf eine sichere, qualitativ hochwertige und

liickenlos nachverfolgbare Herkunft der Rohstoffe. Gregor Fréhlich

Fachtag Geflugelhaltung

Am diesjahrigen Fachtag Gefliigelhaltung zum Motto ,,Zukunftsfit und krisenfest im

Rahmen der Wintertagung des Okosozialen Forums nahmen rund 550 Teilnehmerin-
nen und Teilnehmer via Livestream teil. Im Fokus stand die Wertschopfungskette und
speziell die aktuelle Marktlage sowie die Verdnderungen des vergangenen Jahres fiir die
Gefliigelbranche wurden intensiv besprochen.

Nachzulesen sind viele Informationen in der Mediathek des Forums auf
www.oekosozial.at/fachtag-gefluegelhaltung-26-01-2021

13|
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TROCKENSTEHERFUTTERUNG

Fiir einen Leistungssportler spielt die Vorbereitung auf
einen Wettkampf eine entscheidende Rolle und die Art
und Weise der Vorbereitung entscheidet oft iiber Sieg
oder Niederlage. Diese Wettkampfvorbereitung ist mit
der Trockenstehzeit unserer Kiihe vergleichbar und wie
fiir den Sportler der Trainingsplan, ist im Stall ein Tro-
ckensteherkonzept wichtig: Die Gestaltung der Trocken-
steherfiitterung beeinflusst Milchleistung, Stoffwechsel-
gesundheit und Fruchtbarkeit stark.

VIELE WEGE FUHREN ZUM ZIEL

Grundsitzlich wird zwischen einer einphasigen und ei-
ner zweiphasigen Trockensteherfiitterung unterschie-
den. Die weitere Konzeption hingt von den Grundfut-
terverhdltnissen in den einzelnen Betrieben ab. Um die
gewiinschten Resultate zu erzielen, werden die unter-
schiedlichen Rationsmodelle individuell an die Betriebe
angepasst und ganz gleich, wie die spezifische Rationsge-
staltung aussieht, oberstes Ziel sind immer die Bedarfs-
werte der trockenstehenden Kuh.

MILCHFIEBERPROPHYLAXE

Vor allem bei Rationen mit einem hohen Grassilage-
anteil kommt es immer wieder zu einem Kalzium- und/
oder Kaliumiiberschuss. Bei einem Uberschuss bei-
der Mengenelemente konnen vermehrt Gebérparesen
(Milchfieber) entstehen, daher ist das Ziel, die beiden

DARAUF KOMMT'S AN

Werte zu reduzieren. Dazu kann entweder Grundfutter
von extensiv bewirtschafteten Griinlandbestdnden ver-
futtert, oder der Silomaisanteil in der Trockensteher-
ration erhoht werden. Beim Einsatz von kalzium- und
kaliumreichen Silagen muss besonders dem DCAB
Wert (Kationen-Anionen-Verhéltnis) grofle Beachtung
geschenkt werden. Hilfreich ist der gezielte Einsatz von
Futtermitteln wie Rapsschrot oder Maissilage, da damit
der Blut-pH-Wert des Tieres gesenkt werden kann. Bei
niedrigen Blut-pH-Werten wird weniger Kalzium aufge-
nommen und gespeichert, dadurch reduziert sich auch
das Milchfieberrisiko.

BEDEUTUNG DER
MINERALSTOFFVERSORGUNG

Neben den Makronéhrstoffen wie Rohprotein, Energie-
gehalt und Rohfaser muss in der Trockensteherration
unbedingt auf eine ausreichende Versorgung mit Vi-
taminen, Mineralstoffen und Spurenelementen geach-
tet werden. Speziell in Bezug auf Tiergesundheit und
Fruchtbarkeit, kommt diesen Mikrondhrstoffen eine
zentrale Bedeutung zu. Um den Bedarf zu decken, miis-
sen je nach Grundfutter, 100-200 g eines Trockensteher-
minerals eingesetzt werden. Zur Auswahl des passenden
Mineralstoffs und der notwendigen Aufwandsmenge,
miissen vom eingesetzten Grundfutter auch die Mineral-
stoffe und Spurenelemente analysiert werden.



PRO LIFE FORTE

DIE OPTIMALE LOSUNG
FUR VIELE BETRIEBE

Haufig wird keine eigene Trockensteher-
ration gemischt. Hierbei wird es in der Praxis
oftmals verabsdumt, genug Mineralstoff sowie
ein geeignetes Kraftfutter zu fiittern. Deshalb
haben wir fiir unsere Kunden ein ausge-
sprochen hochwertiges Trockensteherfutter
konzipiert.

Die Inhaltsstoffe wurden so angepasst, dass das Futter
tiber die gesamte Trockenstehzeit durchgefiittert werden
soll. Die empfohlene Einsatzmenge liegt bei 2 kg pro Kuh
und Tag. Dies bringt zwei Vorteile grofle Vorteile mit
sich: Zum Ersten bleiben die stirkeabbauenden Bakterien
im Pansen der Kuh aktiv. Dies erhoht die Einsatzleistung
in den ersten 100 Tagen der Laktation. Zweitens ist der
Mineral- sowie Vitaminbedarf der Kuh bei 2 kg Kraftfut-
ter pro Tag vollkommen gedeckt. Dies wirkt sich positiv
auf die Fruchtbarkeit sowie die gesamte Kuhgesundheit
aus. Zusitzlich wurde dem Kraftfutter noch Beta-Carotin
beigefiigt. Beta-Carotin steuert die Folikelqualitdt und ist
damit maf3geblich fiir die Fruchtbarkeit der Tiere verant-
wortlich. Vor allem, wenn in der Trockenstehherration
hohe Anteile von Silomais oder Heu eingesetzt werden,
kommt es meist zu einem Beta-Carotin Mangel. Unser
Trockensteherfutter ist ab sofort gesackt oder lose (ab 2
Tonnen Bestellmenge) erhaltlich!

Fiir allfillige Fragen kontaktieren Sie bitte ihren Lugitsch
Fiitterungsberater. Jonas Schiffer

C ORNVIT®

Tierisch gute Futtermittel.

MILCHWIRTSCHAFTSTAG

Viele Seminare miissen auf Grund der Pandemie
derzeit noch auf den iiblichen Rahmen verzich-
ten und so fand auch der Milchwirtschaftstag am
5. Februar 2021 als Webinar statt.

Zahlreiche Interessierte aus landwirtschaftlichen
Betrieben nahmen an den Vortrigen des Landlichen
Fortbildungsinstitutes (LFI) teil. Die Schwerpunkte
wurden auf Betriebswachstum und Tierwohl gelegt,
wobei jeweils die baulichen Aspekte und technischen
Moglichkeiten in der Praxis beriicksichtigt wurden.
Ebenso wurde iiber die Finanzierbarkeit und Pla-
nungssicherheit diskutiert, vor allem hinsichtlich der
rechtlichen Verinderungen im Bereich der Tierhaltung.
Es wird immer mehr Wert auf die Gesundheit der Tiere
gelegt und gleichzeitig miissen rechtliche, wirtschaftli-
che Richtlinien strengstens eingehalten werden.

Wir als Unternehmen Lugitsch sind stetig bemiiht den
hohen Anspriichen gerecht zu werden und uns nachhaltig
weiterzuentwickeln. Marc Lugitsch
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JASMIN LECHNER-KHODAI

VOM WIRTSCHAFTSSTUDIUM ZUR LANDWIRTSCHAFT

Hoch iiber Grafendorf in der Oststeiermark - oberhalb
sind hier nur mehr der Masenberg und der Himmel - hat
Mayg. Jasmin Lechner-Khodai sich fiir Gefliigel entschie-
den. Und fiir BIO AUSTRIA. 2015 fiel der Startschuss
fiir den Bio-Mastbetrieb der Familie und bis zur ersten
Herde war es eine spannende Geschichte.

Im Stammbetrieb der Familie Lechner, einem traditio-
nellen Vollerwerbs-Milchviehbetrieb war eine Umstruk-
turierung bereits angedacht. Doch dass daraus eine Neu-
ausrichtung wurde, war zu dem Zeitpunkt nicht geplant.
Jasmin Lechner-Khodai ist in Graz aufgewachsen, hat
Wirschaft studiert und die Liebe hat sie nach Grafendorf
gebracht. Anfangs ist sie gependelt und hat sich dann
fir das Land und die Landwirtschaft entschieden. Und
weil Jasmin Lechner-Khodai gerne eine fundierte Basis
fiir Thre Arbeit hat, absolvierte sie neben der Mitarbeit
im Betrieb noch eine landwirtschaftliche Ausbildung in
Kirchberg. ,,Es war mir sehr wichtig, die Hintergriin-
de zu den Titigkeiten am Hof zu erfahren. Das Thema
Landwirtschaft und die Zusammenhiange in der Natur

sind extrem spannend, betont sie. In dieser Zeit wurde
in der Familie auch erstmals iiber Gefliigel nachgedacht.
Man sprach mit Bauern in der Umgebung, sah sich un-
terschiedliche Betriebe an und lief den Gedanken wei-
ter reifen. ,,Unser Lugitsch-Berater Karl Fink hat uns in
dieser Zeit in vielen Gesprachen mit Informationen sehr
unterstiitzt und uns in unserem Entschluss bestérkt, in
den Bereich Gefliigelmast zu gehen. Die Entscheidung
fiir BIO war fir uns nur ein konsequentes Weiterden-
ken des Stammbetriebes, der zwar konventionell, aber
wie bei den meisten anderen auch, mit sehr viel Gefiihl
und Liebe zum Tier gefiihrt wurde. ,,Und hier, mitten
am Berg, haben wir auch den passenden Platz fiir einen
Bio-Betrieb, schwarmt Jasmin Lechner-Khodai mit dem
Blick auf die beneidenswerte Aussicht.

Dann ging alles recht schnell. Man hat sich viele ver-
schiedene Meinungen angehoért und sich Experten ins
Boot geholt, da niemand im Betrieb Erfahrung mit Ge-
fliigel hatte und man sozusagen von Null weg gestartet
ist. Also ein neuer Stall mit bestméoglicher Ausstattung



in der optimalen Lage. ,Ohne die personliche Beratung
und die Expertise von Fa. Lugitsch oder auch Stallbau
Niederl wire es wohl nicht so schnell gegangen’, sagt sie.
Zum Betrieb gehoren 2 Stille mit jeweils 4.800 Masthiih-
nern, die nach den Richtlinien von Bio AUSTRIA und
Zuriick-zum-Ursprung zertifiziert sind. Auch die stren-
gen Richtlinien von Naturland werden erfiillt. Natur und
Tiere liegen der Familie am Herzen. Sie mdchten den
hochstmoglichen Qualitdtsstandard liefern und auch
den nachfolgenden Generationen eine nachhaltig gesun-
de Umwelt hinterlassen.

Ob sich Tochter Aliyah oder Sohn Achill beruflich in
Richtung Landwirtschaft entwickeln werden, ist noch
offen. Beide sind dabei, wenn die Hithner am Abend
wieder in den Stall getrieben werden. Nur wenn die neu-
en Kiiken ankommen, ist Jasmin es am liebsten allein
mit ihren Tieren. Liebevoll leert sie jede Kiste selbst aus,
denn jede Herde reagiert anders und so lernt sie die Tiere
gleich von Beginn an kennen und bekommt ein Gefiihl
dafiir, wie es ihnen geht. Temperatur, Wetter, Wind
oder auch die Sonneneinstrahlung beein-

flussen das Wohlbefinden der Tiere.

Natiirlich sind die Tiere selbst und

das Futter mafigebend fiir die Ent-

wicklung, aber oft sind innerhalb der

Herde Einflussfaktoren entscheidend

dartiber, wie sich die Tiere entwickeln.

,Und dafiir brauchte ich das Gespiir fiir die

Tiere und viel Kontakt®, sagt die Herrin tiber

9.600 Hiithner. Die Tiere gehen auch im Winter

Kontakt:
Mag. Jasmin Lechner-Khodai
8232 Grafendorf

nach drauflen. Nur wenn viel Schnee liegt, bleiben sie
lieber im Warmen. Einer der Stille liegt am Waldrand
und oben am Himmel sieht man einen Bussard kreisen.
Offenbar passt aber das natiirliche Gleichgewicht, denn
ein langfristiger Verlust ist nicht spiirbar.

Auf der Terrasse mit Blick iiber die Oststeiermark ge-
niefSen wir noch den kostlichen Kuchen den Aliyah fiir
uns gebacken hat und Achill macht sich bereits auf den
Weg zum Stall. Die Sonne steht schon tief und die Stélle
miissen dicht gemacht werden fiir die Nacht. ,,Das geht
schnell, lacht der 12-jahrige wéihrend seine Schwester
schon zu den Pferden unterwegs ist, die nebenan auf der
Koppel stehen.

Wir wiinschen weiterhin viel Freude und Erfolg und
sagen danke fiir das langjahrige Vertrauen.
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Klemens
28.12.2020
3.200¢

51 cm

Mama:
Sabrina Zweifler

Veronika Wagner

seit Oktober 2020 ist sie
in der Futtermiihle eine
der Stiitzen im Biiro des
Vertriebsteams.

Silke Kaufmann

ist seit September 2020 eine
der hilfsbereiten Damen im
Team des Kundenservice im
Gefliigelhof.

Sigrid Bréauer

die neue Ansprechpartnerin im
UnternehmentfiiralleMarketing-
fragen seit Oktober 2020.

NEU IM TEAM

WIR GRATULIEREN!

Fiir Sabrina Zweifler und Barbara Kerschhofer aus
unserem Gefliigelhof-Team hat das Leben rund um
den Jahreswechsel einen neuen Schwung bekommen.
Wir gratulieren sehr herzlich und wiinschen den
jungen Eltern alles Gute!

Valentina
08.01.2021
3.205¢

51 cm

Mama:
Barbara Kerschhofer

-1 BIN A LUGITSCHER"

Nach iiber 15 Jahren im Lugitsch-Team ist Sylvia Koren noch
immer mit vollem Elan und sehr viel Freude dabei. ,,Ich fin-
de, dass wir wie eine grofle Familie sind. Zu uns in den
Gefliigel-Frisch-Markt kommen alle einkaufen - vom Fahrer
tiber die Produktionsmitarbeiter bis zum Chef, meint sie. ,,Sie
kommen, um die frischen Henderl, eine Jause oder Produk-
te aus der Region zu kaufen. Hier im Gefliigel-Frisch-Markt
haben wir - vom Einkauf bis zur Beratung der Kunden - eine
sehr abwechslungsreiche Arbeit und wir kénnen auch Ideen

einbringen. In den
letzten Monaten ha-
ben wir zusitzlich
zum  Steirerhuhn-
Sortiment viele neue
Kostlichkeiten  von
Produzenten aus der
Region in den Shop
gebracht. So macht
Arbeit Freude.*

»Zuhause wird na-
turlich auch am
liebsten Henderl
gekocht, in meiner
Familie sind alle
echte Steirerhuhn-
Fans.“

e
B LU wilikom T
E-‘gen'\“::‘ (viere
Das
gylvid Kot
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Gefl %Aat\‘t



FLOHMARKT

Volker Lagenprinter Smart Fellow fiir 30 Eier
Tel. +43 676 889 22230

Hackgutheizung Binder RRK 120 - 170
komplett mit Raumaustragung und Steuerung
Tel. +43 664 2606229

Gebrauchte Putenfutterbahnen Roxell
2 Stk. 480m, Baujahr 1991 sowie 88 Stk. Rundtranken

fur Puten und 88 Stk. kleine Rundtranken fur Huhner
oder Putenaufzucht Tel. +43 664 5234540

Steirerkiicken
Bio auf Bestellung fur die biologische Mast
Info und Verkauf: Walter Iber Tel. +43 676 88922230

Fienhage Einstreulegenest
flr ca. 1300 Legehennen Tel. +43 664 1967578

Henriette-Junghennen (auch BIO!)
legereif, freuen sich auf ein neues Zuhause!
Mehrere Abgabestellen in der Steiermark.
Info und Verkauf Tel. +43 3152 2222-0

Stapler Toyota 8FD25F
2.500kg Tragkraft, Triplex-Freihub 1550mm,

Hubhohe 4650mm, Bauhohe 2,13m, 3.+4. Ventil inkl. Seiten-
schieber, Kabine mit Heizung, Tel. +43 664 3021876

Fienhage Einstreulegenest

fur ca. 3000 Legehennen, Kettenfutterung ca. 150m

inkl. 2 Antriebe und 100 Stk. Holzlattenroste fur Kotkasten
Nahe Dobl, Tel. +43 650 3094319

Polyestersilo 17 m3 gebraucht
Nahe Hausmannstatten, Tel. +43 664 5942562

Feine Maisspindel
fur Einstreu in Gefligelstéllen (verfeinerte Struktur)
Tel. +43 664 2345256

Moba-Eiertischsortiermaschine mit/ohne Stempler
Tel. +43 676 88922230

Heizoéltank zu verschenken
2 x 2.000 | Polyestertank, Tel. +43 676 88922229

Landwirtschaftlicher Praktikant/in gesucht

Ein Putenmast- und Ackerbaubetrieb im Burgenland (mit
Selbstvermarktung im SB Laden) sucht eine/n Praktikanten/
in fur Juli bis Oktober 2021. Tel. +43 664 73982289

2 Linien Nippeltranken a 30 Ifm
Tel. +43 664 7314590

Big Dutchman Aufzucht Fiitterungsanlage
flir 14.000 konventionelle Elterntiere
Tel. +43 676 5339499

Stahlsilo mit 12 m3 inkl. Fiillflansch
Tel. +43 664 2606229

Stabband starr
als Eierzuforderer vom Nest zum Dosierer
Tel. +43 676 88922230

WIR VERSTARKEN DAS LUGITSCH-TEAM!

Aktuell suchen wir einen Fachberater fur Futtermittel (m/w/d) fiir die
Gebiete Ost-/Siid- und Stidweststeiermark sowie das dstliche Kérnten.
Das Lugitsch-Vertriebsteam freut sich auf eine neue Kollegin oder einen neu-
en Kollegen mit abgeschlossener Ausbildung (landwirtsch./kfm.),Fachwissen
im oder Interesse am Rind- und Geflligelsektor und natirlich Freude an der
Beratung unserer landwirtschaftlichen Partner und Verhandlungsgesschick.

Bewerben Sie sich jetzt! Mehr auf www.h.lugitsch.at/news/karriere
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FARM
HENRIETTE | STEIRERKUCKEN
GEFLUGELZUCHT RAABTAL

Futtermuhle Gniebing, Zentrale:
8330 Feldbach

T.: +43 3152 2222-0
office@h.lugitsch.at

www.h.lugitsch.at

| FEED
CORNVIT
VITAKORN

Futtermihle Gniebing:
8330 Feldbach

T.. +43 3152 2222-0
office@h.lugitsch.at

Futtermihle Eggendorf:
2493 Eggendorf

T.: +43 3152 2222-66
eggendorf@h.lugitsch.at

www.cornvit.at
www.vitakorn.at

| FOoD
STEIRERHUHN
NESTEI

Geflugelhof:

8330 Feldbach

T.. +43 3152 2424-0
steirerhuhn@h.lugitsch.at

NestEi Handelsges.m.bH:
8262 Nestelbach

T.: +43 3385 73410-0
office@nestei.at

www.nestei.at
www.steirerhuhn.at
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