ITSCH

FARM FEED FOOD

JOURNAL

WENN ESSEN WIEDER ZUM
ERLEBNIS WIRD - ZU GAST IN
DER KOCHSCHULE LO[KE]

GESTARKT AUS DER KRISE

Dieter und Herbert Lugitsch jun. im Gesprach ‘

Ausgabe 2/2020 - laufende Nummer 108

GRASSILAGENWECHSEL

Was muss beachtet werden?

-4

...-...,‘H-‘ ; ._ﬁ . N - ]
www.h.lugitsch.at



f Www.facebacom/Steir

ﬁ
Steirerhuhn’

dayg Origiuwal www.steirerhuhn.at

GEFLUGELGENUSS e > WA
FUR FEINSCHMECKER SN EERANEE

Spiefl vom Steirerhuhn \ -5 H' :
v ]

Feinstes Fleisch von Hand verarbeitet, mit frischem . :
Paprika und Schinken gefiillt sowie mit wiirzigem L i P~ =
Speck ummantelt. Perfekt fir Ihr Grillfest. %, i e
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Liebe Leserinnen und Leser!

unglaubllich, was in den letzten Monaten passiert und tber
uns alle Unvorhergesehenes hereingebrochen ist. Aber lassen
Sie uns nicht nur auf die negativen Ereignisse blicken, sondern
fokusieren wir uns auf all das Positive, das seinen Weg aus der
Vergangenheit zuriickfand, wie mehr Zeit mit der Familie, Zu-
sammenhalt, gegenseitige Hilfe und mehr Menschlichkeit. Und
das Bewusstsein fiir unsere kostbar Freiheit und unsere schone
Heimat.

Aus diesem Grund haben wir diese Ausgabe ganz der Regiona-
litat, der Wertschitzung, dem Miteinander und der Zuversicht
gewidmet. Tauchen Sie ein in die Genusswelt der Kochschule
LO[KE] und lernen Sie Ferdinand Bauernhofer, einen innovati-
ven ,,Kochhandwerker aus dem steirischen Vulkanland kennen.

Warum wir alle einander brauchen erklart uns Rudi Stiickler
von der AMA in seinem Gastkommentar. Und auch bei uns im
Unternehmen ist einiges an Verdnderung passiert, was uns ge-
starkt nach vorne blicken und der Zukunft mit neuen Zielen
zuversichtlich entgegen gehen lésst.

Wir wiinschen Thnen schon jetzt eine wohlverdiente Sommer-
pause, einen erholsamen Urlaub, sonnige Stunden und viel
Spaf$ beim Lesen.
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Dieter Lugitsch ¢ Herbert Lugitsch jun.
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WENN ESSEN
WIEDER ZUM ERLEBNIS WIRD

STEIERHUHN ZU GAST

IN DER KOCHSCHULE LO[KE]

Die letzten Monate haben uns zum Denken angeregt und wir haben uns gefragt, ob eine bewusste und gesundheitsfor-
dernde Erndhrung moglich ist, ohne auf den Genuss zu verzichten. Der Schliissel dazu liegt in einem neuen Food-Trend
namens ,,Healthy Hedonism". Dieser Trend verbindet Genuss, Gesundheit und Nachhaltigkeit, steht fiir Freude am Essen
und passt somit perfekt zum steirischen Vulkanland - der Heimatregion des Steirerhuhns — der Region mit einer un-
glaublichen Vielfalt an frischen Produkten und innovativen Kopfen. Einer davon ist Ferdinand Bauernhofer. Mit seiner
Idee ,LO[KE] - kochen & essen in Lodersdorf “geht er klar ,back to the roots“ und zeigt die Vorziige der Selbstversorgung
und wie viel Spafs es macht, wieder selbst zu Kochen. Zusammen mit unseren beiden Expertinnen in Sachen Erndhrung,
Gesundheit und Genuss, Judith und Kerstin von der Firma Troj (mehr dazu auf S. 10), haben wir ihn in seinem Refugium
in Lodersdorf, einem Ortsteil der Gemeinde Riegersburg besucht und diesen neuen Trend mit allen Sinnen erlebt und

gekostet!

HEALTHY HEDONISM -
GENIESSEN IST GESUND

Durch die gesellschaftliche Entwicklung in den letzten Jah-
ren haben wir fast darauf vergessen, dass das Essen neben
dem Grundbediirfnis auch eine gesellschaftliche Angele-
genheit ist, wo das Beisammensein mit Familie, Freunden
und Kollegen ebenfalls eine wichtige Rolle spielt, wie auch
die Zeit, die man sich zum Essen nimmt, an Wochentagen
genauso wie am Wochenende. Durch den Corona-Shut-

down konnten wieder viele spiiren, wie schon es ist, Zeit
fur das Kochen und Essen zu haben. Es wurde wieder be-
wusster eingekauft. Die Verbundenheit zur Region ist nun
grofler als je zuvor. Viele von uns haben somit den Food-
Trend ,,Healthy Hedonism™ bereits unbewusst in dieser Zeit
er- und gelebt.

Doch wann ist man ein Geniefler? Wenn man auf Hau-
benniveau speist, erlesene Produkte konsumiert oder sich
langfristig nur gesund ernéhrt und auf alles verzichtet, was
in den Begriff ,,ungesund® féllt oder wenn eine einfache Bu-
schenschankjause schon Gliicksgefiihle in einem auslost?



Fakt ist, wahre Genief8er essen und trinken, worauf sie Lust
haben, egal ob Wiener Schnitzel, Gemiiselaibchen oder Sii-
igkeiten, Bier, Wein, Séfte oder Wasser. Sie geniefien ein-
fach in vollen Ziigen die Vielfalt an Produkten, horen auf
ihren Korper, greifen automatisch zu frischen, nhrreichen
Lebensmitteln und legen den Fokus auf die Qualitit der
Produkte. In fast keiner anderen Region ist es so einfach,
eine solche Vielfalt an Lebensmitteln zu bekommen, wie im
steirischen Vulkanland - egal ob Fleisch- oder Fischesser,
Vegetarier oder Veganer. Und auch ein kleines Wohlstand-
bauchlein muss nicht zwangsliufig auf eine ungesunde Le-
bensweise hindeuten... oder wie wir Stidoststeirer zu sagen
pflegen: ,,Des is ka Bauch, des is a Feinkostgew6lbe.“

KOCHEN BEGINNT IM GARTEN

Im blithenden, idyllischen Innenhof der ehemaligen
Lodersdorfer Kernolpresse erwartet uns Gastgeber Fer-
dinand Bauernhofer lichelnd und entspannt mit Toch-
terchen Greta an der Hand. Bei einem BegriifSungs-
glischen namens ,Perlmut®, einem Schaumwein auf
Wermutbasis, erzahlt uns der Hausherr ein wenig tiber
sich und dann starten wir gleich mit einem Rundgang
durch den iippigen Gemiisegarten hinterm Hof, vorbei
an den Schafen und Hithnern, begleitet von
schnatternden, neugierigen Génsen. ,Ich
weif3, dass das Kochen im Garten, also auf
unseren Feldern, bei unseren Tieren und
an den Quellen unseres Wassers beginnt
und, dass es zu den schénsten Dingen
unserer Zeit gehort®, erkldrt uns Ferdinand
und fiithrt uns weiter am Naschgarten entlang,
bepflanzt mit einer Vielfalt an Obstbdumen und
Beerenstriuchern bis zum grofen Insektenberghotel
mit Kriutern bestiickt.

Schaukiiche & Kochschule
Lodersdorf 38
8334 Riegersburg

Kontakt & Termininfos:

+43 664 124 51 42
ferdinand.bauernhofer@loeke.at
www.loeke.at/

Das alles hat er in den letzten Jahren aufgebaut und ste-
tig erweitert, wobei die Idee zur Kochschule sich erst im
Zuge der Arbeit entwickelt hat, denn zu Beginn stand ein
ganz anderer Antrieb im Vordergrund.
Der Haubenkoch, dipl. Kiichenmeister,
dipl. Késesommelier und F&B Mana-
ger hat nach Jahrzehnten des Wirkens

. -~ - ”
im In- und Ausland vor 5 Jahren e “‘-.
. oy . 3 - il
seinen zeitintensiven Beruf an den - g
- .

Nagel gehingt und beschlossen,
als Selbstversorger neu durch-
zustarten, um so auch mehr
fir die Familie da sein zu
kénnen. Und so wurde aus
dem ehemals jungen Wil-
den und Haubenkoch ein
Kochlehrer, der sich voll
und ganz dem Genuss
und der Entschleuni-
gung  verschrieben
hat. Und das war die
Geburtsstunde von
LO[KE].




ERLEBNIS ESSEN

Mittlerweile hat sich Ferdinand einen Namen gemacht
und freut sich iiber das rege Interesse an seinem An-
gebot. Und das kann sich wirklich sehen lassen. Vom
Showgrilling mit dem Ofyr, iiber Kochkurse zu speziel-
len Themen wie Low Carb, Vegetarisch, Steak, Wild iiber
mehrgéngige Erlebnismeniis mit Teambuilding-Charak-
ter fiir Firmenausfliige bis hin zu besinnlich umrahmten
Weihnachtsmentis und privaten Feierlichkeiten kann
man bei LO[KE| in Lodersdorf alles buchen und auch
selbst Hand anlegen. ,Immer ein Spaf fiir alle, wenn ich
jemanden aus der Géstegruppe zu mir in die Kiiche hole
zum Mitkochen, wihrend die anderen aus dem Essbe-
reich durch das grofle Fenster zuschauen diirfen’, versi-
chert uns Ferdinand mit einem spitzbiibischen Licheln,
wiahrend er mit einer Leichtigkeit das Gemiise in der
Pfanne iiber dem Grill wendet und zwischendurch mal
ordentlich Holz nachlegt. Und all das wird zubereitet
mit saisonal verfiigbaren Lebensmitteln aus dem eige-
nen Garten und hochwertigem Fleisch aus der Region.
Zu dem zihlt Ferdinand Bauernhofer auch das Steirer-
huhn, welches er aus Uberzeugung verwendet und des-
sen Qualitat er sehr schatzt.

LO [KE] MUSS MAN
EINFACH EINMAL ERLEBEN

Haben Sie jetzt auch Lust bekommen, einmal selbst den
Kochloffel zu schwingen oder am Wochenende nach
einer Motorradtour durch die siidoststeirische Toskana
ein echtes Grillevent der Extraklasse zu erleben? Dann
schauen Sie rein unter www.loeke.at. Dort finden Sie
zahlreiche aktuelle Angebote buchbar... oder noch bes-
ser... rufen Sie einfach an und planen Sie IThr Wunsch-
Event mit dem Hausherrn personlich... denn auch hier
gibt’s ein steirisches Sprichwort: ,,Beim Red 'n und Ess 'n
kumman die Leit zamm.*

Ferdinand und sein Drei-Miderl-Haus, bestehend aus
FreundinVeronika und Tochtern Greta und Eva, freuen
sich auf Sie und heiflen Sie herzlich Willkommen.

PICCATA VOM

FREILANDHENDL

MIT TOMATISIERTEM

FRUHLINGSGEMUSE, POLENTA-
BRATLING UND WEISSEM SCHAUM



Die Hithnerbrust bzw. die
Supremeteile zu kleinen Schnitzerln
portionieren. Die Hithnerhaut in breite Streifen schnei-
den. Asmonte reiben und mit den Eiern vermixen.
Hiihnerschnitzer]l wiirzen, bemehlen, durch das Par-
mesan-Ei-Gemisch ziehen und zusammen mit den
Hautstreifen (perfekt fiir den Geschmack und die Deko)
am OFYR-Griller braten.

Das Gemiise waschen, schilen und in cm-grofle Wiirfel
schneiden. In einer Pfanne anbraten, mit Tomatensauce
aufgieflen, Bohnen dazugeben und kurz einkochen las-
sen. Im Anschluf$ gut abschmecken.

Milch mit Butter und Gewlirzen aufkochen, Polenta ein-
rithren und auskiihlen lassen. Eier, Kiase und Maizena
unter den Polenta rithren. Die Masse zu Laibchen for-
men und am OFYR goldgelb grillen.

STEIRERHUHN GEWINNSPIEL

Zu gewinnen gibt es:
2 Genussgutscheine fur je 2 Personen
im LO[KE] kochen & essen in Lodersdorf

Die Gewinner werden schriftlich benachrichtigt.
Der Rechtsweg ist ausgeschlossen.
Einsendeschluss: 28.8.2020

ZUTATEN
FUR 4 PORTIONEN:

200 g Steirerhuhn Bio
Huhnerbrust oder Supreme,
beides mit Haut

2 Stk. Eier

100 g Asmonte

Mehl zum Bemehlenw
100 ml Tomatensauce
100 g Wachtelbohnen gekocht
1 Stk. Zwiebel

1 Knoblauchzehe

1 Stk. Paprika

1 Stk. Junglauch

1 Stk. Zucchini

1 Stk. Kohlrabi

Chili, Salz, Pfeffer, Zucker
1 Bund frische Krauter
100 g Polenta

200 g Milch

50 g Butter

50 g Reibkase

1 El Frischkase

1Stk. Ei

1El. Maizena

Fiir den Schaum:
1/8 | Hihnerfond
1/8 1 Schlagobers

4" ,
Steirerhuhn’

Day Origiuol

Fiir den Schaum Hiithnerfond und Schlagobers zusam-
men in einem Topf erhitzen und mit einem Stabmixer
schaumig rithren.

Am Ende alles mit den restlichen Zutaten dekorativ an-
richten und genief8en.

Guten Appetit!

Was darf auf keiner guten Grillparty fehlen?
S 0 0 0 oo oooo N

Die richtige Antwort schicken Sie bitte per Post an:
Herbert Lugitsch u. Sohne Ges.mbH,

8330 Feldbach, Gniebing 52 oder per

Email an: gewinnspiel@h.lugitsch.at oder per

Fax an: 03152 2424-10.
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GEFLUGEL-
FRISCH-MARKT

WIEDER FUR SIE DA!

Um die Sicherheit unserer Mitarbeiter zu gewéhrleisten, waren auch
wir gezwungen, unseren beliebten Gefliigel-Frisch-Markt in Saaz 95
fiir einige Wochen zu schlieflen. Seit einigen Wochen kénnen Sie nun
wieder wieder nach Herzenslust in unserem Geschift frisches Gefliigel
und Produkte vom Steirerhuhn, sowie zahlreiche Spezialititen aus der
Region einkaufen. Montag bis Freitag von 08.00 - 12.30 und 14.30 - 18.00
Uhr und Samstag von 07.30 - 12.00 Uhr beraten Sie unsere fachkundigen
Damenin Sachen Kochen, Braten und Grillen und freuen sich schon, Sie
begriiflen zu diirfen.

ES WIRD GERILLT

Auch unsere Grilltage finden wieder statt. Alle kommenden Termine sind ab-
_ rufbar unter https://www.h.lugitsch.at/news/veranstaltungen/
J Kleiner Tipp: Vergessen Sie nicht vorzubestellen unter: 03152 2424-36!

ALLES FUR DEN GRILLGENUSS ZU HAUSE

Der Gefliigel-Frisch-Markt bietet neben der frischen Steirerhuhn-Produktpalette
auch ein breit gefichertes Sortiment an grillfertigen Frischeprodukten. Fiir die Grill-
saison empfehlen wir unsere gewiirzten Hithnerteile, sowie unsere, mit dem AMA
Produktchampion ausgezeichneten Steirerhuhn-Spiefle - dem Grillgenuss 2020. Und
tir die Kleinen gibt s die leckeren Steirerhahn Henry Bio-Wiirstl. Ob Frankfurter, Brat-
wiirstl und Kasekrainer, diese Wiirstl sind beliebt bei grofien und kleinen Grillprofis.

IM PORTRAIT

HERZLICH WILLKOMMEN IM TEAM

Mit Ende 2019 hat unser Team vom Gefliigel-Frisch-Markt charmanten Zuwachs be-
kommen. Susanne Wippel heif3t unsere neue Kollegin, die wir in den letzten Mona-
ten mit ihrer frohlichen, freundlichen Art schon sehr ins Herz geschlossen haben.
»Ich wollte unbedingt in der Region arbeiten, um auch weiterhin genug Zeit
fiir meine beiden Kinder zu haben. Und ich war auf der Suche nach einer
Tatigkeit, wo personlicher Kundenkontakt und -beratung eine wichtige
Rolle spielen. Deshalb habe ich mich super gefreut, als ich das OK be-
kam, im Gefliigel-Frisch-Markt zu arbeiten. Die Corona-Zeit war fiir
uns alle eine Herausforderung. Mir personlich hat die Arbeit sehr
gefehlt. Ich freue mich, dass wir nun wieder gedffnet haben und
fiir unsere Kunden gibt es immer ein Lacheln gratis mit dazu.*



CORONA IST DER
PRUFSTEIN FUR
REGIONALE
 EBENSMITTEL-
PRODUKTION

Corona zeigt ganz klar: Osterreichs Landwirtschaft und Lebensmit-
telproduktion sind systemrelevant. Das hemmungslos globalisierte Lebens- |
mittel ist unschlagbar billig, aber es ist nicht krisenfest. Denn die Krise legt die Ver- ] ,'( |
wundbarkeit von Lindern beinhart offen, die die Produktion bzw. Teile der Produktionskette [
von lebensnotwendigen Giitern ins billiger produzierende Ausland verlagert haben. In dieser Situation

zeigt sich, wie wertvoll eine weitgehende Selbstversorgung etwa bei Lebensmitteln ist, wie unentbehrlich un-

sere bauerlichen Familienbetriebe sind. Milch, Fleisch, Eier, Brot, Nudeln, Obst und Gemiise - Unsere Regale waren
auch wihrend des chinesischen Lockdowns voll mit diesen Grundnahrungsmitteln. Hohe Sozial- und Umweltstan-
dards prigen und erhalten unseren Lebensraum. Das ist es, worauf sich ganz viele Osterreicher geeinigt haben. Das
will eine tiberwiltigende Mehrheit in diesem Land. Wir sind zurecht stolz auf unsere weltberithmte Kultur. Die ist
ein Verkaufshit. Aber die Agri-Kultur, die Landwirtschaft und ihre Produkte, die soll es billig geben? Normalerweise
kommentiere ich ganz bewusst keine politischen Statements. Aber dass ein Bundeskanzler sich mitten in der Krise
hinstellt und das Motto ausgibt: ,Osterreich isst regional” finde ich schon bemerkenswert. Genauso die Initiative
von Ministerin Kostinger, die den Anteil heimischer Lebensmittel in der 6ffentlichen Beschaffung drastisch erhéhen
will. Das ist an sich nur konsequent und lingst tiberfillig. Wenn der Gesetzgeber etwa bei der Hendlproduktion die
weltweit strengsten Auflagen in Sachen Tierwohl vorgibt und dann aber beim ,,Steirischen Backhendlsalat in den
Kasernen ungarisches Huhn unter der Panier zum Vorschein kommt, weil es billiger ist in der Beschaffung, dann
passt das doch nicht zusammen. Neben der Politik haben auch alle Konsumenten einen Auftrag. Jeder einzelne von
uns hat es in der Hand. Mit jedem Griff ins Regal erteilen wir einen Produktionsauftrag. Eine neue Studie der Uni
Linz im Auftrag der Hagelversicherung zeigt, dass 20 Prozent mehr heimische Lebensmittel statt weltgereister Pro-
dukte 46.000 zusitzliche Arbeitsplitze bedeuten und das BIP um 4,6 Milliarden Euro erhéhen wiirden. An dieser
Stelle mochte ich mich auch bei unserem Forderpartner Lugitsch fiir die tolle Unterstiitzung und Mithilfe bei unserer
Aufklirungsarbeit bedanken.

Mehr Infos unter: https://www.landschafttleben.at Hannes Royer, Obmann LsL

LUGITSCH

FARM FEED FOOD

www.h.lugitsc h.a.'t

GEMEINSAM ERFOLGREICH!

Die partnerschaftiiche Zusammenarbedt mit landwartschaftlichen Betrighen
Ist die beste Basis fur die Erzeugung hochwertizstes Produkle.

Wir expandieren und suchen innovative und engagierte Landwirte
fdr eine langfristige Zusammenarbeit im Bereich

« Aufzucht & Haltung
von Gefliigel.
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MENTAL
GESTARKT AUS
DER KRISE

B W 3 Menschen und Unternehmen starten unter-
_ £ ’ = . schiedlich widerstandsfihig und gestdirkt aus
L. W e Krisen.

s : ‘.‘ W e Einige von uns sind in den letzten Monaten

s e ! g w an ihre Grenzen gestofien. Andere haben die
o &gﬁm Situation als Chance gesehen und den Antrieb
fiir Verdnderungen genutzt. Viele von uns haben

Neues ausprobiert und enorm rasch gelernt. Personliche und gesellschaft-

liche Werte wurden hinterfragt und haben sich zumindest kurzfristig verdndert.

GenieBen, ab und an eine Pause und raus in
die Natur — das gibt Kraft und gute Laune . . . . .
Chronischer Stress, Druck, Hektik (zeitweise auch selbstgemacht) und fehlende Zeit

T-" zum bewussten Genuss sind die Hauptursache fiir ein schlechtes Immunsystem, man-

. gelnden Antrieb, Depressionen und daraus resultierend schlechtere Lebensqualitit.
. . Im Gegensatz dazu fithren positive Emotionen, eine genussvoll ausgewogenen Ernah-
. '} q,_.-‘ 1 rung, die Orientierung an personlichen Starken und soziale Unterstiitzung zu Wachs-
y y — 2o tum und wirken positiv auf die mentale und kérperliche Gesundheit. Die Stimmung
“ el e, .
- Fo 8 el N steigt, das Immunsystem wird gestdrkt und Menschen blithen richtig auf.
i o i

-E_gz:r CLEpAL =

= AEg - POSITIVES DENKEN UND MEHR GENUSS ALS MEDIZIN
S Mentale Stirke und Widerstandsfahigkeit (Resilienz) kann schon durch einfache
- Veranderungen von Gewohnheiten oder kontinuierliche Bewegung in der freien
Natur auf- und ausgebaut werden. Genauso kann man durch die richtige und pas-
sende Anti-Stress-Methode schneller, gelassener und zufriedener werden und die
eigene korperliche und seelische Gesundheit fordern. Denn unser Gehirn und
unsere Gedanken sind trainierbar, somit auch unsere Fihigkeit, aus stiirmischen
Zeiten, Krisen oder nach unerwarteten Ereignissen, gestiarkt hervorzugehen. Viel-
leicht die Situation sogar als Gliicksfall oder Sinn im Leben zu sehen. Dazu gibt es
wirksame Ubungen, die auch langfristig Erfolge bringen.

GESUNDHEIT UND ERFOLG AM ARBEITSPLATZ

Vorzeigebetriebe im steirischen Vulkanland, wie Lugitsch oder LO[KE] haben

gezeigt, wie man durch eine positiven Fithrungskultur, Wertschétzung von Mit-
arbeitern und Kunden, sowie einem starkes Bewusstsein fiir Regionalitat die
Lebensqualitit auch in Krisenzeiten sicherstellt und unternehmerischen Erfolg
sichern kann. Und was sich positiv auf deren Unternehmenskultur auswirkt,
spiiren wir in besseren Produkten, wertvollen Dienstleistungen und angeneh-
men Kundenbeziehungen.

Wenn auch Sie Thren Betrieb fit fiir die Zukunft machen mdchten, dann ste-
hen wir Thnen gerne mit Rat und Tat zur Seite. Bis dahin, bleiben Sie gesund
und positiv.

Judith Karner und Kerstin Puntigam-Konrath

t r o - TROJ - Wir verbinden Erfolg & Gesundheit!
J Leitersdorf 41, 8330 Feldbach www.troj.at




Ein
bisschen
Spal3 muss
sein, auch im
Homeoffice

VOLLE
LEISTUNG TROTZ ABSTAND

UNSERE MITARBEITER ZEIGEN, WIE"S GEHT!

In den vergangenen Monaten wurden wir in sdmtlichen Bereichen der Futter-
miihle und im Gefliigehof vor einzigartige Herausforderungen gestellt. Die sich
standig dndernden Entwicklungen und Anforderungen, um die Produktion
sicherer Futter- und Lebensmittel durch gesunde Mitarbeiter aufrecht zu er-
halten, erforderte daher von uns allen im Unternehmen ein hohes Mafl an
Flexibilitit, Kreativitit und Konsequenz und brachte fiir alle natiirlich auch
Einschrankungen im privaten Bereich mit sich.

Die Einhaltung der getroffenen Mafinahmen war und ist nicht immer eine
Erleichterung fiir den jeweiligen Arbeitsalltag und erfordert ein hohes Be-
wusstsein fiir den Schutz der Kollegen, des Betriebs und nicht zuletzt der
eigenen Gesundheit. Daher mochten wir uns herzlich bei allen Mitarbeitern

in den Futtermiihlen, im Gefliigelhof und des Fuhrparks fiir den Einsatz und
das vorbildliche Verhalten, den starker Zusammenhalt und die gegenseitige
Unterstiitzung bedanken! Das stimmt uns zuversichtlich, auch auf alle wei-
teren Entwicklungen zeitnah und effizient reagieren zu kénnen!

g

Mit den neuen, farbigen Mund-Nasen-Schutz in den jeweiligen
Bereichen sind unsere Mitarbeiter gut geschitzt und sichtlich zufrieden
... oder anders ausgedrickt: , A bisserl Style geht ollerweil!*




GROSSE VE
LEBEN KON
CHANCE SE

N

RANDERUNGEN IM
NEN EINE ZWEITE

DIETER UND HERBERT LUGITSCH JUN. ZIEHEN BILANZ

Wie viele andere Unternehmen, hatte auch Lugitsch in den letzten Monaten mit vielen Herausforderungen, Umstruk-
turierungen, Homeoffice, Kurzarbeit und Rohstoffbeschaffung zu kdampfen. Wir haben die Geschdftsfiihrer zu einem
Gesprich gebeten, um zu erfahren, wie sie gemeinsam mit den Mitarbeitern den Weg aus der Krise gemeistert haben und

wie ihre personliche Sicht in die Zukunft aussieht.

Red.: Was war Ihr erster Eindruck, als das Thema ,,Coro-
na“ anfing in den Medien publik zu werden? Hiitten Sie
damals schon gedacht, dass es solche Auswirkungen wie
einen Lockdown geben wiirde?

DL.: Nein. Auch wenn ich die Berichte horte, dachte ich,
dass ist weit weg und wird uns nicht treffen.

HLj.: Auch ich hitte nicht damit gerechnet, dass es in
dieser Dimension tiber uns hereinbricht!

»Der Erhalt der
heimischen
Landwirtschaft
erfordert ein
Umdenken von
uns allen.
Dieter Lugitsch

Red.: Die Hygiene- und

Sicherheitsbestimmungen
seitens der Regierung
waren ja umgehend

umzusetzen.

War das im Unterneh-
men an allen Stand-
orten und vor allem

in den Produktions-
bereichen  einfach
zu bewerkstelligen?

DL.: Uberhaupt
nicht, vor allem
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im Gefliigelhof musste wir mit besonderer Sorgfalt agie-
ren. Wir haben aber sehr aktive Mitarbeiter, die bei der
Umsetzung viele Ideen und Losungen eingebracht ha-
ben. Dadurch war es auch viel leichter, alle Mafinahmen
umzusetzen.

HLj.: Es war auch in den Futtermiihlen nicht einfach. Die
Mitarbeiter haben aber von Anfang an alle an einem Strang
gezogen, sodass wir nach kiirzester Zeit alles perfekt im Griff
hatten. Ein herzliches Dankeschon an dieser Stelle an alle.

Red.: Neben Kurzarbeit war ja Homeoffice auch ein grofies
Thema. Hatten Sie im Unternehmen vorher schon Erfah-
rung mit diesem Arbeitsmodell und wie ist Ihre Einstellung
heute dazu im Riickblick auf die vergangenen Wochen?

DL.: Im Gefliigelhof hatten wir ein wenig Erfahrung da-
mit, da einige Mitarbeiter dies in Zeiten lingerer Abwe-
senheit schon hier und da genutzt haben. Riickblickend
muss man sagen, dass sich diese Vorerfahrung bewahrt
hat und wir dieses Arbeitsmodell auch in Zukunft in ei-
nigen Bereichen beibehalten bzw. anbieten werden.
HLj.: In der Verwaltung und in den Futtermiihlen war es
fir uns Neuland. Diese Krise hat uns aber gezeigt, dass es
in gewissen Bereichen und in bestimmten Zeitfenstern
firr die Mitarbeiter durchaus auch Sinn macht. Ein per-
sonlicher Kontakt unter den Beschiftigten ist dennoch
dauerhaft unerldsslich.

Red.: Gab es sonst noch besondere Herausforderungen
fiir Sie und Ihre Mitarbeiter, die die Corona-Zeit mit sich
brachte? Wenn ja, wie haben Ihre Mitarbeiter die neuen
Anforderungen gemeistert aus IThrer Sicht?

DL.: Da wir im Gefliigelhof im Bereich der Produktion
viele slowenische Mitarbeiter beschiftigt haben, war es
laufend unsicher, ob sie nach einem Wochenende auch
alle wieder zur Arbeit kommen kénnen. Deswegen ha-



ben wir allen eine voriibergehende Unterkunft in Os-
terreich angeboten und die Moglichkeit vorerst hier zu
bleiben. Dieses Angebot haben auch viele genutzt, wofiir
ich jedem Einzelnen sehr dankbar bin. Gott sei Dank hat
es aber an der slowenischen Grenze nicht wirklich Pro-
bleme gegeben.

Red.: Hat sich die Lage Ihrer Meinung nach etwas ent-
spannt oder sehen Sie weiterhin Notwendigkeiten, Schutz-
mafSnahmen aufrecht zu erhalten?

DL.: Grundsitzlich hat sich die Lage meiner Meinung
nach etwas entspannt, da wir in Osterreich fast keine
Neu-Infektionen mehr haben. Aber der Virus ist noch
da. Daher gilt fiir uns weiterhin Abstand halten, Mas-
ke tragen und dort wo es nicht méglich ist, haben wir
Schutzvorrichtungen installiert. Die Hiandedesinfektion
ist bei uns ja sowieso schon immer oberstes Gebot und
gehort fiir uns zum Arbeitsalltag.

HLj.: Ich denke auch, dass wir weiterhin vorsichtig sein
miissen und uns riisten sollten fiir eine mogliche zweite
Infektionswelle.

Red.: Werden Sie zukiinftig im Unternehmen durchge-
fiihrte Anderungen/Neuerungen aus der Coronazeit wei-
ter fortfithren? Wenn ja, welche und warum?

DL.: Wir werden zukiinftig sicher viele Besprechungen
tiber Videokonferenzen abhalten. Die Abstandsregeln
wurden durch kleinere Umbauten erfiillt und werden
auch so beibehalten. Homeoffice wird fiir Mitarbeiter,
wo es sinnvoll ist, weiterhin angeboten.

HLj.: Mit den Videokonferenzen wurde zudem positiv
sichtbar, dass wir auch personliche Zeitressourcen und
CO2 gespart haben, weil wir fiir Meetings nicht stunden-
lange Autofahrten in Kauf nehmen mussten. Fiir Infor-
mationsaustausch und Abstimmung ist die Videokonfe-
renzen sicher eine sinnvolle Alternative.

Red.: Wie ist Ihre Sicht auf die kommenden Monate? Wel-
che Herausforderungen und Chancen sehen Sie auf Ihr
Unternehmen, die Landwirtschaft und den Handel in Zu-
kunft zukommen.

DL.: Ich hoffe, es haben alle erkannt, wie wichtig es ist,
eine heimische Versorgung fiir die Osterreicher gewihr-
leisten zu konnen. Hier miissen wir weiter aufbauen und
den Menschen die Vorteile der Osterreichischen Ware
weiter aufzeigen. Wir alle entscheiden beim Einkauf tiber
die Zukunft der Osterreichischen Landwirtschaft. Dazu
muss aber auch der Handel bereit sein, Osterreichische
Lebensmittel zu listen und die Qualitit hervorzuheben,
nicht immer nur den Preis.

HLj.: Das Bewusstsein fiir mehr regionale und heimi-
sche Lebensmittel, vor allem auch Bio, ist gestiegen, das
ldsst uns positiv in die Zukunft blicken.

Red.: Glauben Sie, dass die
Krise bei den Osterreichern
in Bezug auf mehr Wert-
schitzung fiir heimi-
sche Lebensmittel
und sonstige regio-
nale Produkte zu
einem bleiben-

den Umdenken

im Konsum-
verhalten
gefiihrt

hat?

JVorsicht und Umsicht ist aus meiner

Sicht auch weiterhin geboten.” Herbert Lugitsch jun.

DL.: Ich hoffe es, aber ich glaube nicht wirklich daran,
dass dieses Umdenken langfristig anhilt.

HLj.: Ich hofte und wiinsche es mir, vor allem fiir unsere
Landwirte und regionalen Produzenten mit ihrer Vielfalt
an innovativen Produkten.

Red.: Gibt es ein paar personliche Gedanken, die Sie den
Lesern noch mit auf den Weg geben maochten?

DL.: Wir alle lieben unsere Heimat, egal in welcher Ecke
Osterreichs wir zu Hause sind. Diese Heimat, so schén
und lebenswert sie derzeit noch ist, bleibt uns nur erhal-
ten, wenn sie auch geschiitzt, gehegt und gepflegt wird.
Das machen unsere Bauerinnen und Bauern jeden Tag.
Und dafiir erwarten sie einzig einen fairen Preis fiir ihre
wunderbaren Produkte und ihre Arbeit. Das ist doch ein
Deal den jeder eingehen kann, oder?

HLj.: Wir sind in Osterreich in der Lage, die Bevolke-
rung mit hochqualitativen Lebensmitteln zu versorgen.
Das gilt insbesondere natiirlich auch fiir Krisenzeiten,
wie wir in den letzten Monaten ganz klar gesehen ha-
ben! Um dies sicherzustellen, muss der Konsument aber
ganz bewusst auf heimische Produkte setzen, um die
Landwirtschaft und die Veredelungsproduktion weiter
zu erhalten.

Red.: Vielen Dank fiir das Gesprich und hoffen wir, dass
die Zukunft viel Positives fiir uns bereit hdlt!
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ON TOUR

... FUR ECHTE CHAMPIONS!

Seit nunmehr eineinhalb Jahren unterstiitzt die Firma
Weixler Transporte aus Miihldorf bei Feldbach unse-
ren Fuhrpark in Sachen Rohstofftransport und Futter-
mittelzustellung. Schnell, sicher und zuverlassig fahren
die markanten, schwarzen LKWs in unserem Auftrag.
Mit einer neuen Anhidngergestaltung haben wir unserer
erfolgreichen Zusammenarbeit nun auch ein Gesicht
geben. Und so wurde aus CornVit — Tierisch gute Fut-
termittel ein Futtermittel fiir ,,echte Champions®

Wir wiinschen gute Fahrt und bitten um Einhaltung der
Tempolimits ;-)

.| BINALUGITSCHER"

WERDE AUCH DU TEIL DES TEAMS!

Nach 23 Berufsjahren war ich auf der Suche nach einer neuen Herausfor-
derung und einem Job in der Nihe meines Wohnortes. Mein Grof3vater
hat in fritherer Zeit schon in diesem Werk gearbeitet und so war mir die
Firma Lugitsch nicht unbekannt. Also habe ich mich, als ich die Stellenaus-
schreibung sah, nach reifer Uberlegung beworben. Mit Lugitsch hat sich
meinWunsch nach einer regionalen Arbeitsstelle erfiillt und nun bin ich
seit April 2020 im Mischfutterwerk am Hauptstandort Gniebing als Be-
triebstechniker tétig.
Die Entscheidung, mich hier zu bewerben, erwies sich auf jeden Fall als
goldrichtig. Ich bin 38 Jahre alt und lebe mit meiner Frau und meinen bei-
den S6hnen in Paurach. Durch die Nihe zur Firma, habe ich jetzt
mehr Zeit fiir meine Familie. Und in den letzten Monaten habe
ich auch zu schitzen gelernt, wie wichtig es ist, einen soliden und
krisensicheren Arbeitgeber zu haben.
Meine Titigkeiten im Betrieb sind sehr vielfilltig und abwechs-

’ ’ Fiir mich sind die Moglichkeit, lungsreich. Mir fillt es schwer, zu definieren, was mir an meinem
selbststindig zu arbeiten und die Job am besten gefillt, da es ganz einfach das Komplettpaket ist, was
teghnische Her?usforderung meinen Arbeitsplatz zu einem ganz besonderen macht. Meine Arbeits-
immer wichtig gewesen. , ’ kollegen sind hilfsbereit und bringen mir mit Geduld ihre Erfahrungen
bei, wofiir ich mich auf diesem Weg nochmals recht herzlich bedanken

Dieter Schnepf méchte!
Betriebstechnik Aktuell suchen wir einen PR / KOMMUNIKATIONSPROFI & GRAFI-
Futtermiihle Gniebing KER (m/w) in Gniebing auf Basis Vollzei, sowie einen FACHBERATER

FUR FUTTERMITTEL (m/w) fiir den Raum NO-Mostviertel (Lilienfeld/
Pielachtal) auf Basis Vollzeit und einen MITARBEITER IM KUNDENSER-
VICE (m/w) fiir den Gefliigelhof in Gniebing/Saaz.
Alle Details zu den Jobangeboten unter: www.h.lugitsch.at/news/karriere/
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DIE LEHREN AUS CORONA: et

Fleisch, Ei und Geflugel

WIR ALLE
BRAUCHEN EINANDER

Die Corona-Krise hat uns zwei Dinge gelehrt. Unser téglicher Bedarf an Le-
bensmitteln ist durch den hohen Selbstversorgungsgrad mehr als gedeckt. Wir
kénnen uns auf unsere Bauern und Produzenten verlassen. Denn es geht nicht
darum, kurzfristig ein Lager leerzurdumen; unsere Lebensmittel werden kon-
tinuierlich produziert. Die Kithe geben weiterhin Milch, die Hithner legen
ihre Eier und laufend werden Tiere zum Schlachthof gebracht.

Die zweite Lehre: Regionale Lebensmittel werden wertgeschitzt wie nie
zuvor. Aktuelle Umfragen zeigen, dass 6sterreichische und regionale Her-
kunft als wichtige Entscheidungsgriinde beim Einkauf genannt werden.
Auch die Kriterien Qualitit und Saisonalitat stehen vor dem Preis. In
diesen Zeiten des neuen Biedermeier konnte aus der viel gescholtenen
Landwirtschaft der viel gepriesene Bauer werden. Diese Wertschitzung
miissen wir nutzen, um die Beziehung zwischen Bauern, Verarbeiter,
Handel und Konsumenten nachhaltig aufzuwerten. Wir alle brauchen
einander.

Besonders in der Krise, aber auch danach, brauchen wir faire Partnerschaften iiber alle
Beteiligten der gesamten Produktions- und Wertschopfungskette bis hin zum Touris-

mus, damit landwirtschaftliche Strukturen und die Stirke der Verarbeiter langfristig fiir
den Standort Osterreich abgesichert werden kann. Autarkie bekommt einen neuen Stellen-
wert und eine grofle Chance, wenn alle Partner ihren Beitrag leisten.

Tierwohl und Umweltvertréglichkeit, kurze Transportwege und Klimaschutz sind wichtige Aspekte

der hiesigen Regionalitit und werden kiinftig noch wichtiger werden. Dafiir brauchen die Landwirte Men-

schen, die ihre Produkte wertschatzen und Verarbeiter, die sie veredeln. Die Verarbeiter brauchen unsere Bau-
ernfamilien, jhre guten Produkte und den Handel. Der
Handel wiederrum braucht hochwertige Produkte und das

- WIR ALLE - | Vertrauen der Konsumenten. Denn die Konsumenten brau-

chen Bauern in der Region und erstklassige Lebensmittel.

Die AMA-Marketing sah sich bisher schon in der Rolle des
Briickenbauers zwischen Produzenten und Konsumenten. In
Zeiten, in denen immer weniger Menschen einen direkten Be-
zug zur Landwirtschaft haben, wird die fundierte und neutra-
le Information iiber die Produktion von Lebensmitteln noch
wichtiger werden. Dieser Aufgabe stellen wir uns gemeinsam
mit unseren langjihrigen Partnern gerne und aus Uberzeu-
gung - vor, wahrend und ganz sicher auch nach Corona.

Der Film zur aktuellen AMA Kampagne ist abrufbar unter:
https://www.youtube.com/watch?v=N;j9Jf311qHA

oder auf: “ www.facebook.com/pg/amainfo.at
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LANDWIRTE LIEFERN

*Quelle: AMA Info

UNSERE

BAUER SEIN MUSS SICH EINFACH WIEDER LOHNEN!

Wie wichtig die Versorgung durch die Produkte aus osterreichischer Landwirtschaft ist, haben wir in den letzten Mona-
ten erkannt. Fiir die AMA Kampagne ,Wir liefern gerne fiir Sie“ haben wir unsere landwirtschaftlichen Partnerbetriebe
um ein Statement gebeten und mit diesem Bericht mochten wir die Menschen hinter den Produkten zeigen und ihnen die
Moglichkeit bieten, ein paar personliche Worte an die Konsumenten zu richten.

Rund 120.000 Bauernfamilien* in ganz Osterreich erzeu-
gen was wir brauchen - regionale Produkte fiir unseren
taglichen Bedarf. Kaum eine Branche stand in letzter Zeit
so im Fokus, wie die heimische Landwirtschaft. Natiir-
lich wiére es wiinschenswert, wenn die Werschatzung fiir
regionale Produkte auch weiterhin wéchst und sich das
Bauern sein wieder lohnt. Doch dazu ist ein starkes Um-

nun verstarkt auf Fleisch und Ei, zu 100% aus Osterrei-
chischer Herkunft, von der Geburt, iiber die Aufzucht bis
hin zur Schlachtung und Verabeitung.

Setzen wir alle gemeinsam ein Zeichen und zeigen wir,
dass in Osterreich Landwirt nicht nur ,,schafft sondern
vor allem auch wieder ein lohnender Wirtschaftszweig
fiir alle Akteure wird, die sich mit Haut und Haaren ih-

denken seitens Konsumenten und Handel notwenig. Die  rem Hof und ihrer Arbeit verschrieben haben.

grofSen Lebensmittelanbieter machen es vor und setzen

Die Coronozeit machte sich bei uns mit einem Milch-
und Fleischpreisriickgang bemerkbar. Doch wo Schat-
ten, da auch Licht. Und deswegen hoffen wir, dass das
gestiegene Bewusstsein bei den Konsumenten zum
Kauf von regionalen Lebensmitteln auch weiter
anhdlt und sich stirker

entwickelt.

Von Beginn an
hoérte man zur
Coronazeit in
den Medien nur
negative Berichte
iiber Schulden,

| Christian Zetter, Bio-Junghhennen-
aufzucht und Schweinehaltung
Einbruch der Kon-

k‘t 7400 Oberwart i
junktur, geschlossene - -

Amter, Maskenpflicht, usw. Uns ist aber besonders aufgefallen,
dass auf den Straflen weniger Verkehr war und wir Landwirte ohne
Stress, Hupen oder Gesten mit unseren Traktoren die Straflen benutzen
konnten. Im personlichen Umfeld war eine Riickbesinnung auf Familie,
Haus und Hof sichtbar. Familien, die gemeinsam das Haus renovierten, im
Garten arbeiteten oder einfach nur auf der Terrasse saflen! Fiir die Zukunft
wiinsch ich mir, dass die Menschen daraus lernen und gestédrkt aus der
Krise hervorgehen und dass sich die globalisierte Gesellschaft wieder stirker
zuriick zu lokalen Strukturen entwickelt.
Regionalitit anstatt Globalisierung!




Wir wiirden uns wiinschen, dass sich der Bio-Puten-
markt in Osterreich weiter etabliert und die
Menschen mehr Wert auf heimische Produkte,
wie auch unser Bio-Putenfleisch legen.

[ 3
Fam, Grofs, Hiihnermastbetrieb
8261 Sinabelkirche,

— — 4

Die Corona-Zeit war und ist fiir
kein Unternehmen ein leichtes Unterfangen! Allerdings
sehe ich mehr die positive Entwicklung, die in den letzten
Monaten sichtbar war. Es wurde wieder mehr Wertschétzung
gegeniiber bauerlichen Qualititsprodukten entwickelt und ich
hofte das diese Zeit zu einem Umdenken gefiihrt hat,
dass weiter Bestand hat und auch anhalt!

Die Corona Krise
brachte viele Konsumenten dazu, ihre
Prioritdten zu verandern. Heimische Nahrungsmittel
und der Wert der Bauern erlangte merklich mehr
Wertschitzung. Wir wiinschen uns, dass es auch
nach der Krise so bleibt und es fiir die
Bauern auch im Geldbeutel sichtbar wird.

Christian Steinwidder ;
i Milchviehbetrieb |

i g 8742 Obdach

Die Corona-Krise hatte Gott sei Dank auf unsere
tagtégliche Arbeit keinen groflen Einfluss. Dennoch
fithrte mir diese turbulente Zeit die immense Bedeutung
unseres Berufsstandes vor Augen. Wir Landwirte arbeiten
standig sehr hart daran, die Bevolkerung mit Lebensmit-
teln in hochster Qualitit zu versorgen. Das ist eine Aufgabe,

13 Fam. Oberge’; Bio

-Legeheny, Y !
i 2803 Schwarzenp, aChenbetmeb } die mich mit sehr viel Stolz erfiillt. Gleichzeitig hofte ich, dass
= = NN diese Krise einigen Konsumenten gezeigt hat, dass das Erhal-
. \--—J ten einer starken heimischen Landwirtschaft oberste Prioritét

haben sollte.
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DIE KENNZAHLEN DER RATION
MUSSEN ERFULLT WERDEN

Kein Schnitt gleicht zu 100% dem Anderen. Wie sehr
sich die jeweiligen Schnitte voneinander unterscheiden,
ist vollkommen unterschiedlich. Mithilfe einer Rations-
berechnung kann vorab geklirt werden, wie das neue
Grundfutter auszugleichen ist. Gegebenenfalls miissen
neben Energie und Eiweify auch die Faserversorgung,
der Wasser-, sowie der Zuckergehalt adaptiert werden.
Nur wenn diese Kennzahlen wieder die Zielwerte erfiil-
len, kénnen Thre Tiere konstante und gesunde Leistungen
vollbringen.

DIE FUTTERAUFNAHME IST ZU
BEOBACHTEN

Nachdem die Ration berechnet und das Kraftfutter an die
neue Grassilage angepasst wurde, muss unbedingt beob-
achtet werden, ob die zuvor angenommene Futteraufnah-
me auch der tatsichlichen Futteraufnahme entspricht!
Hier besteht in der Praxis ein sehr grofies Fehlerrisiko.
Eine verminderte, sowie eine gesteigerte Futteraufnah-
me konnen zu unerwarteten Herausforderungen fiihren.

GRASSILAGEN-

WECHSEL

WAS BEACHTET WERDEN
MUSS

Der erste Schnitt 2020 wurde bereits
geerntet/konserviert und wird auf vielen
Betrieben in geraumer Zeit ans Milch-
vieh verfiittert. Wird die Fiitterung
nicht an das neue Grundfutter
angepasst, konnen Stoffwechseler-
krankungen, Klauenprobleme,
sowie massive Leistungseinbu-
fSen die Folge sein. Um diesen
Grundfutterwechsel optimals
durchzufiihren, sind ein paar
wichtige Faktoren zu beriicksichti-
gen. Grundfutteranalysen sind dabei
stets unerldsslich!

Sollte am Betrieb ein Mischwagen zur Verfiigung stehen,
ist unbedingt die Gesamtfutteraufnahme vor und nach
dem Grundfutterwechsel zu vergleichen. Natiirlich muss
dabei auch der Trockenmassegehalt der Silage beriick-
sichtigt werden!

DIE GRUNDFUTTERLEISTUNG
MUSS ANGEPASST WERDEN.

Nachdem die Bedarfswerte der Ration angepasst wurden,
muss die erfiitterte Milchleistung erfasst werden. Abhén-
gig von der analysierten Nahrstoffdichte des Grundfutters
und deren Schmackhaftigkeit, kann die Milchleistung
daraus resultierend steigen oder fallen. Um unsere Tiere
bedarfsgerecht versorgen zu konnen, muss der Transpon-
der bzw. die Mischwagenration auf die neue Grundfutter-
leistung angepasst werden. Ob die berechnete Kraftfutter-
zuteilung den realen Bedarfswert der Tiere entspricht, ist
mit Hilfe des BCS (body condition score) und der Inter-
pretation der Milchinhaltsstoffe zu kontrollieren.

Ihr Lugitsch Fiitterungsberater berit Sie gerne vor Ort,
um einen optimalen Grundfutterwechsel zu erzielen.

Jonas Schiffer
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Gebrauchte Versperrung unter der Vo-
liere inkl. Halterung fur 60 Sektionen
(148 x 2 =296 Ifm), 2,5 Jahre alt (7 Umtrie-
be Junghennen) und unbenutzt (montiert,
aber nie versperrt), Bezirk Oberwart, Preis
auf Anfrage, Tel.: 0664 2138105

2 Stk. gebrauchte Putenfutterbahnen
Roxell & 80m, Baujahr 1991 sowie 88 Stk.
Rundtréanken fur Puten und 88 Stk. kleine
Rundtréanken fur Huhner oder Putenauf-
zucht zu verkaufen, Tel.: 0664 5234540

Gebrauchtes Fienhage Einstreulegenest
fur ca. 1300 Legehennen zu verkaufen,
Tel.: 0664 1967578

30ger Nuovo BAN 1 Eierstempler mit Roll-
band fur 3 Lagen, Tel.: 0676 88922230

Materialférderband, ca. 3 m, zu verkau-
fen, Tel.: 0676 88922230

Einstreunest fur 3000 Legehennen, Holz-
lattenroste und ein 6-Tonnen-Silo, Tel.:
0676 88922230

Sollradl-Einstreu Legenest, Nestlédnge
ca. 25m fur ca. 2.000 Huhner, Tel.: 0664
75022926

Mischwagen Strautmann 1250, 12,5m3,
BJ: 2014, elektr. Funkfernbedienung, we-
nig gebraucht, Te.: 0664 2357668

2 Linien Nippeltrdanken a 30 Ifm zu ver-
kaufen, Tel.: 0664 7314590

Inventar fiir Hiithnerlegestall zu ver-
kaufen, Tel.: 0664 2241665: Sollrad! (Ein-
streunest 24 m lang / 1 m breit), Bridomat
(Futterung, Rundlauf 45 m, 2 Antriebe),
Lubing (Tréankerlinien mit gesamtem Zu-
behor, ca. 70 Ifm), 100 m?2 Lattenrost
Holz, 30-40 m2 Lattenrost Kunststoff, 3
Rohrfutterungsbecher a 22 — 10 — 15 m
Lange, 1 Silo Roxell Blech (ca. 4 Tonnen),
1 Silo Kunststoff (ca. 4,5 Tonnen), 2 Zu-
bringer-Schnecken mit Motor, 1 Bridomat
Rundlauf ca. 20 m, eventuell 4 Kanal-Zeit-
schaltuhren theben TR 644

Wegen Stallauflosung zu verkaufen: 75 m2
Kunststoffgitterroste fur Kotgrube inkl.
verzinktem Gestell, Lohmann-Rohrfutte-
rung und 50 St. Handfutterautomaten,
Tel.: 0664 1394401

Gebrauchte Big Dutchman Aufzucht Fiit-
terungsanlage fur 14.000 konventio-
nelle Elterntiere zu verkaufen, Tel.: 0676
5339499

Stabband starr als Eierzuférderer vom
Nest zum Dosierer, Tel.: 0676 88922230

Henriette-Junghennen (auch BIO!), le-
gereif, freuen sich auf ein neues Zuhause!
Mehrere Abgabestellen in der Steiermark.
Info und Verkauf: 03152 2222-0

Zapfwellengenerator 38 KVA, Tel.: 0676
7590578

Stapler Toyota 8FD25F, 2.500kg Trag-
kraft, Triplex-Freihub 1550mm, Hubhohe
4650 mm, Bauhohe 2,13m, 3. + 4. Ventil,
inkl. Seitenschieber, Kabine mit Heizung,
Arbeitsscheinwerfer LED vo. + hi., Bj.
2013, 2.040 Bstd., Preis: € 20.990,- exkl.
20% MwsSt., Tel.: 0664 3021876

17 m3 Polyestersilo, Nahe Hausmann-
statten, gebraucht, Tel.: 0664 5942562.

Gebrauchte  Einstreulegenester  flr
Handabnahme, Rundtranken, Rohrfutter-
bahn (ca. 20m), Tel.: 0664 2526024

Einstreulegenest Fienhage fur ca. 3000
Legehennen, Kettenfutterung ca. 150 m
inkl. 2 Antriebe und 100 Stk. Holzlatten-
roste fur Kotkasten ab Juli zu verkaufen.
Dobl, Tel.: 0650 3094319

Feine Maisspindel fur Einstreu in Ge-
flugelstallen (verfeinerte Struktur), Tel.:
0664 2345256

Moba-Eiertischsortiermaschine  mit/
ohne Stempler, Tel.: 0676 88922230

Werde Teil unseres
Erfolgsteams in Fehring
= Elektrotechnikerin gesucht =

Abgeschlossene Aushildung Elektrotechnik®
Du arbeitest kunden- und gualitatsorientiert
[ bist mobil, flexibel und hochmotiviert

[ Ju arbeitest gerne selbststandig

Alles mit ja
beantwortet?
Dann bewirb
Dich jetzt.

d.meitz@Ilugitsch.at, 8350 Fehring Taborstrafie 2
weitere Infos auf www.2-lugitsch.atjobs

= |Lugitsch
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Futtermittel bestellen — so einfach,
Infos unter: www.h.lugitsch.at

wie noch nie!

Tierisch gute e

Futtermittel.

ITSCH

CornVit. Tierisch gute Futtermittel.

Bestellung & Information T.: +43 3152 2222-995 M.: bestellung@h.lugitsch.at

www.cornvit.at

FARM
HENRIETTE | STEIRERKUCKEN
GEFLUGELZUCHT RAABTAL

Futtermuhle Gniebing, Zentrale:

8330 Feldbach
T.. +43 3152 2222-0
office@h.lugitsch.at

www.h.lugitsch.at

| FEED
CORNVIT
VITAKORN

Futtermuhle Gniebing:
8330 Feldbach
T.:+43 3152 2222-0
office@h.lugitsch.at

Futtermuhle Eggendorf:
2493 Eggendorf

T.: +43 3152 2222-66
eggendorf@h.lugitsch.at

www.cornvit.at
www.vitakorn.at

| FOOD
STEIRERHUHN
NESTEI

Geflugelhof:

8330 Feldbach

T.:+43 3152 2424-0
steirerhuhn@h.lugitsch.at

NestEi Handelsges.m.bH:
8262 Nestelbach

T.: +43 3385 73410-0
office@nestei.at

www.nestei.at
www.steirerhuhn.at
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